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Profession

MENAJE
COOKWARE

Baterias Profesionales
Professional Cookware

Baterias Domeésticas
Household Cookware

Ollas a presion
Pressure Cookware

Sartenes
Frypans

Rustideras - Horno
Roasting Pans - Oven

Paelleras
Paella Pans
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Electric

)

Gas

-

Induction

Oven

»CHEF-LUXE

Dishwasher

Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada en Acero Inoxidable 18/10
Fondo Termodifusor (Inox 18/10 - Aluminio - Inox)

Espesor 1,5 -2 mm

Tapas disenadas para el ahorro energético

Maxima garantia en cuanto a resistencia, durabilidad e higiene

Apta para todos los tipos de cocina (incluida induccién y horno)

Toute la piéce (corps, poignées et manches) est fabriquée en acier inoxydable18/10
Fond thermo-diffuseur (Inox 18/10 - Aluminium - Inox)

Epaisseur 1,5 - 2 mm

Couvercles congus pour une économie d’énergie

Garantie maximale en termes de résistance, de durabilité et d’hygiene
Compatible avec tous les types de cuisinieres (y compris induction et four)

Ganzes Stuck (Topf, Griffe und Stiele) aus rostfreiem Stahl 18/10
Wérmeleitender Boden (Edelstahl 18/10 - Aluminium - Edelstahl)
1,5 -2 mm dick

Energieeffizient geformte Deckel

Garantiert robust, langlebig und hygienisch

Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen)

The whole product (body, handles and grips) is made in 18/10 stainless steel
Heat diffuser bottom (18/10 stainless steel - Aluminium - Stainless)
Thickness 1.5 -2 mm

Covers designed for saving energy

Maximum guarantee in terms of resistance, durability and hygiene

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction and the oven)

Peca fabricada inteiramente (corpo, asas e mangos) em aco inoxidavel 18/10
Fundo termodifusor (Inox 18/10 - Aluminio - Inox)

Espessura 1,5 -2 mm

Tampas concebidas para poupar energia

Méxima garantia de resisténcia, durabilidade e higiene

Apta para todos os tipos de fogdes (incluindo placas de inducao e forno)

Cacerola con tapa Cacerola sin tapa
Faitout avec couvercle Faitout sans couvercle
Bratentopf mit Deckel Bratentopf ohne Deckel
Casserole with lid Casserole without lid
Cagarola com tampa Cagcarola sem tampa
Ref € @(cm) h(cm) e(mm) I8 U.Venta Ref € U.Venta

54020 65,90 20 10,0 15 2,90 1 54020S 52,00 1

54024 78,90 24 11,0 15 4,25 1 54024S 63,00 1

54028 91,60 28 11,0 15 6,70 1 54028S 73,50 1

54032 114,00 32 12,5 15 10,00 1 54032S 91,80 1

54036 138,40 36 14,0 15 14,20 1 54036S 111,50 1

54040 180,70 40 15,5 2,0 19,40 1 54040S 150,40 1

54045 214,80 45 17,0 2,0 27,00 1 54045S 180,10 1
*54050 269,40 50 20,0 2,0 38,20 1 *54050S 228,10 1
* NO induccion - NOT induction * NO induccién - NOT induction
Cacerola alta con tapa Cacerola alta sin tapa
Braisiere avec couvercle Braisiere sans couvercle
Fleischtopf mit Deckel Fleischtopf ohne Deckel
Deep casserole with lid Deep casserole without lid
Cagcarola alta com tampa Cagarola alta sem tampa -

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta Ref € U.Venta

54021 68,90 20 13,0 1,5 4,00 1 54021S 55,00 1

54025 85,70 24 14,0 1,5 6,70 1 54025S 69,80 1

54029 104,30 28 17,5 1,5 10,70 1 54029S 86,20 1

54033 121,90 32 18,0 1,5 14,60 1 54033S 99,70 1

54037 155,50 36 21,5 1,5 21,80 1 54037S 128,60 1

54041 204,00 40 24,5 2,0 30,00 1 54041S 173,70 1

54046 242,10 45 27,5 2,0 43,70 1 54046S 207,40 1
*54051 319,40 50 30,0 2,0 58,80 1 *54051S 278,10 1
* NO induccién - NOT induction * NO induccién - NOT induction
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Olla con tapa

Marmite traiteur avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid

Cagarola scom tampa

Olla recta sin tapa
Marmite traiteur s/couvercle
Suppentopf ohne Deckel
Stock Pot without lid
Panela sem tampa

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta Ref € U.Venta
54120 76,30 20 20,0 15 6,20 1 54120S 62,40 1
54124 93,00 24 24,0 15 10,50 1 54124S 77,10 1
54128 112,40 28 28,0 15 17,20 1 54128S 94,30 1
54132 152,50 32 32,0 15 25,70 1 54132S 130,30 1
54136 190,20 36 36,0 15 36,50 1 54136S 163,30 1
54140 237,10 40 40,0 2,0 50,00 1 541405 206,80 1
54145 303,20 45 45,0 2,0 71,50 1 54145S 268,50 1

*54150 428,40 50 50,0 2,0 98,00 1 *54150S 387,10 1

* NO induccién - NOT induction * NO induccién - NOT induction
Olla baja con tapa Olla Baja sin tapa

Marmite basse avec couvercle Marmite basse s/couvercle
Gemusetopf mit Deckel Gemiusetopf ohne Deckel

Low casserole with lid Low stock pot without lid
Cagcarola baixa com tampa Panela baixa sem tampa

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) I8 U.Venta Ref € U.Venta
54119 71,90 20 15,0 15 4,70 1 54119S 58,00 1
54123 87,50 24 20,0 15 9,00 1 54123S 71,60 1
54127 109,40 28 22,0 15 13,50 1 54127S 91,30 1
54131 143,30 32 26,0 15 20,00 1 54131S 121,10 1
54135 161,20 36 29,0 15 29,50 1 54135S 134,30 1
54139 221,90 40 32,0 2,0 40,00 1 54139S 191,60 1

Paellera con tapa Paellera sin tapa
Plat rond avec couvercle Plat rond s/couvercle
Pfanne mit Deckel Pfanne ohne Deckel
Round dish with lid Round dish without lid
Paelheira com tampa Paelheira sem tampa

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta Ref € U.Venta =
54636 133,90 36 7,0 15 7,00 1 54636S 107,00 1
54640 162,90 40 8,0 15 10,00 1 54640S 132,60 1
54645 188,60 45 8,5 20 12,00 1 54645S 153,90 1

*54650 238,10 50 9,0 20 17,00 1 *54650S 196,80 1

* NO induccion - NOT induction

* NO induccién - NOT induction

Cazo Recto
Casserole
Stielkasserolle, flach
Saucepan

Cagcarola direite

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L
54212 34,70 12 7,0 12 0,75
54214 36,60 14 7,5 1.2 1,10
54216 38,70 16 8,0 15 1,60
54218 42,00 18 9,0 15 2,25
54220 47,60 20 10,0 15 2,90

* 54224 62,10 24 10,0 15 4,25
* 54228 71,70 28 11,0 15 6,70

* Con asa - With handle

U.Venta
1

1
1
1
1
1
1

Cazo Recto Alto
Casserole haute
Stielkasserolle
Deep saucepan
Cagcarola alta direite

Ref € 9 (cm)
54217 40,70 16
54219 47,70 18
54221 50,30 20

* 54225 70,40 24
* 54229 82,80 28

* Con asa - With handle

h (cm)
11,0
12,0
13,0
14,0
17,5

e (mm)
15
15
15
15
15

L
2,20
3,00
4,00
6,70

10,70

!/

U.Venta
1

1
1
1
1
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Cazo Francés /
Casserole Francaise
Stielkasserolle, franzdsisch

French saucepan

Cazo cénico e ~

Sautase conique
Sauteuse, Konisch
Conical saute pan

Francés cagarola direite Cacarola conica
Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
54225N 60,20 24 12,0 15 5,40 1 55216 38,70 16 6,0 15 1,00 1
54229N 78,00 28 14,0 15 8,60 1 55220 42,80 20 6,5 15 1,60 1
55224 50,00 24 7.5 15 2,70 1
i

Sautex Tapa
Sauteuse Couvercle
Sauteuse Deckel
Sauteuse Lid
Frigideira Tampa
Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
*54621 46,20 20 6,5 15 1,80 1 54916 12,80 16 1
54625 55,50 24 6,5 15 2,70 1 54920 13,90 20
54629 68,20 28 7,0 15 4,00 1 54924 15,90 24
54633 85,50 32 8,5 15 4,70 1 54928 18,10 28
54637 102,90 36 10,0 15 7,00 1 54932 22,20 32

54936 26,90 36
54940 30,30 40
54945 34,70 45
54950 41,30 50

* @20 NO asa - NOT handle

PR R R R R R R
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» CHEF-CLASSIC

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid
Cagarola com tampa

Ref € @(cm) h(cm) e (mm)
50016 41,00 16 8,0 0,7
50020 47,20 20 9,0 0,7
50024 54,30 24 9,5 08
50028 74,90 28 11,0 08
50032 91,40 32 12,5 08
50036 124,70 36 14,0 1,0
50040 145,90 40 15,5 1,0
50045 170,50 45 17,0 1,0
50050 236,50 50 20,0 1,0

*50060 335,50 60 25,0 12

*NO induccidn - NOT induction

L
1,60
2,80
4,25
6,75

10,00
14,20
19,40
27,00
38,20
70,00

U.Venta
1

1
1
1
1
1
1
1
1
1

[ ees] om—

Inox & | o5

18/10 ot : —
Sandwich Vitro Electric Gas Induction Oven Dishwasher

Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada en Acero Inoxidable 18/10
Fondo Termodifusor (Inox 18/10 - Aluminio - Inox). Espesor 0,7 - 1,2 mm
Tapas disefiadas para el ahorro energético

Apta para todos los tipos de cocina (incluida induccién y horno)

* Excepto @60

Acabado mate interior y exterior

Maxima garantia en cuanto a resistencia, durabilidad e higiene

Toute la piece (corps, poignées et manches) est fabriquée en acier inoxydable18/10
Fond thermo-diffuseur (Inox 18/10 - Aluminium - Inox)

Epaisseur 0,7 - 1,2 mm. Couvercles congus pour une économie d’énergie
Compatible avec tous les types de cuisinieres (y compris induction et four)

* Excepté @60

Finition mate intérieur et extérieur

Garantie maximale en termes de résistance, de durabilité et d’hygiene

Ganzes Stuck (Topf, Griffe und Stiele) aus rostfreiem Stahl 18/10
Warmeleitender Boden (Edelstahl 18/10 - Aluminium - Edelstahl)

0,7 - 1,2 mm dick. Energieeffizient geformte Deckel

Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen) * mit Ausnahme von @60
Innen und auBen satiniert

Garantiert robust, langlebig und hygienisch

The whole product (body, handles and grips) is made in 18/10 stainless steel
Heat diffuser bottom (18/10 stainless steel - Aluminium - Stainless)
Thickness 0.7 - 1.2 mm. Covers designed for saving energy

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction and the oven)
* Except @60

Interior and exterior matte finish

Maximum guarantee in terms of resistance, durability and hygiene

Peca fabricada inteiramente (corpo, asas e mangos) em aco inoxidavel 18/10
Fundo Termodifusor (Inox 18/10 - Aluminio - Inox)

Espessura 0,7 - 1,2 mm. Tampas concebidas para poupar energia

Apta para todos os tipos de fogdes (incluindo placas de inducao e forno)

* Excepto @60

Acabamento mate interior e exterior

Maxima garantia de resisténcia, durabilidade e higiene

Cacerola sin tapa ’VW
Faitout sans couvercle
Bratentopf ohne Deckel
Casserole without lid ¥ —r
Cagarola sem tampa

Ref € U.Venta "" \—-J-' i
500165 32,60 1 “'-4-5"
50020S 37,80 1 '
500245 43,30 1
500285 62,90 1
500325 77,70 1
500365 106,50 1
500405 124,10 1
500455 145,70 1
50050 207,00 1

*50060S 299,30 1

*NO induccién - NOT induction

Cacerola Vapor

Panier vapeur
Dampfkoch-Aussatz o/Untertopf
Steam casserole

Cagarola a vapor

Ref € @ (cm) h(cm)
50428 47,90 28 11,0 0.8
50432 52,90 32 12,5 08

e (mm) U.Venta

1
1
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Cacerola alta con tapa
Braisiere avec couvercle

Fleischtopf mit Deckel
Deep casserole with lid

Cagarola alta com tampa

Cacerola alta sin tapa
Braisiere sans couvercle
Fleischtopf ohne Deckel
Deep casserole without lid

Cagcarola alta sem tampa

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta Ref € U.Venta
50017 42,50 16 11,0 0,7 2,20 1 50017S 34,10 1
50021 50,80 20 13,0 0,7 4,00 1 50021S 41,40 1
50025 60,60 24 14,0 038 6,75 1 50025S 49,60 1
50029 77,80 28 17,5 08 10,00 1 50029S 65,80 1
50033 99,70 32 18,0 038 14,40 1 50033S 86,00 1
50037 136,30 36 21,5 10 21,80 1 50037S 118,10 1
50041 165,10 40 24,5 1,0 30,70 1 50041S 143,30 1
50046 190,70 45 27,5 1.0 43,70 1 50046S 165,90 1
50051 273,70 50 30,0 12 58,80 1 50051S 244,20 1
* 50061 383,30 60 35,0 12 98,00 1 *50061S 347,10 1
* NO induccidn - NOT induction * NO induccidn - NOT induction
Olla recta con tapa Olla recta sin tapa
Marmite traiteur avec couvercle Marmite traiteur s/couvercle
Suppentopf mit Deckel Suppentopf ohne Deckel
Stock pot with lid Stock Pot without lid
Panela com tampa Panela sem tampa
Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € U.Venta
50116 45,50 16 16,0 038 3,20 1 50116S 37,10 1
50120 56,50 20 20,2 038 6,20 1 50120S 47,10 1
50124 72,10 24 24,0 08 10,50 1 50124S 61,10 1
50128 98,20 28 28,0 1,0 17,20 1 50128S 86,20 1
50132 137,30 32 32,0 10 25,70 1 50132S 123,60 1
50136 168,30 36 36,0 1,0 36,60 1 50136S 150,10 1
50140 202,80 40 40,0 12 50,00 1 50140S 181,00 1
50145 259,60 45 45,0 1.2 68,30 1 50145S 234,80 1
50150 407,30 50 50,0 1.2 98,00 1 50150S 377,80 1
*50160 570,50 60 50,0 12 141,00 1 «*50160S 534,30 1
* NO induccién - NOT induction * NO induccién - NOT induction
Olla baja con tapa Olla baja sin tapa
Marmite basse a/couvercle Marmite basse s/couvercle
Gemlsetopf mit Deckel Gemusetopf ohne Deckel _.-"'_'Fm -
Low stock pot with lid Low stock pot without lid 3 ,
Panela baixa com tampa Panela baixa sem tampa ,,h__.!:,"- |—-""
Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € U.Venta R
50119 51,30 20 15,0 038 4,70 1 50119S 40,30 1
50123 68,40 24 20,0 0,8 9,00 1 50123S 56,40 1
50127 89,30 28 22,0 0,8 13,50 1 50127S 75,60 1
50131 130,20 32 26,0 1,0 20,80 1 50131S 112,00 1 o~
50135 151,20 36 29,0 10 29,50 1 50135S 129,40 1
50139 190,80 40 32,0 12 40,00 1 50139S 166,00 1
Paellera con tapa Paellera sin tapa
Plat rond a/couvercle Plat rond s/couvercle
Pfanne mit Deckel Pfanne ohne Deckel //.-f__h\f o
Round with lid Round dish without lid - i
Paelheira com tampa Paelheira sem tampa _—
Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta Ref € U.Venta - i
50624 50,90 24 6,0 038 2,70 1 50624S 38,90 1
50628 69,20 28 6,0 038 3,60 1 50628S 55,50 1
50632 89,60 32 6,0 038 5,00 1 50632S 71,40 1
50636 113,30 36 7,0 10 7,10 1 50636S 91,50 1
50640 130,60 40 8,0 10 10,00 1 50640S 105,80 1
50645 153,30 45 8,5 10 13,50 1 50645S 123,80 1
50650 198,90 50 9,0 10 17,60 1 50650S 162,70 1
*50660 287,60 60 9,0 10 25,40 1 *50660S 240,30 1

*NO induccién - NOT induction

.

*NO induccién - NOT induction



Cazo Recto
Casserole
Stielkasserolle, flach
Saucepan

Cagcarola direite

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta
50212 22,30 12 7,0 0,7 0,75 1
50214 24,00 14 7,5 0,7 1,10 1
50216 26,30 16 8,0 038 1,60 1
50218 28,40 18 9,0 0.8 2,20 1
50220 31,50 20 9,0 0.8 2,80 1
50224 38,80 24 9,5 08 4,25 1
50228 54,50 28 11,0 08 6,75 1

Cazo Recto Alto
Casserole haute
Stielkasserolle, hoch
Deep saucepan
Cagcarola alta direite

Ref € @(cm) h(ecm) e(mm) L U.Venta
50217 28,10 16 11,0 038 2,10 1
50219 32,60 18 12,0 038 3,00 1
50221 36,70 20 13,0 038 4,00 1
50225 44,80 24 14,0 038 6,30 1
50229 60,90 28 17,5 08 10,20 1

Cazo Francés

Casserole Francaise
Stielkasserolle, franzdsisch
French saucepan

Francés cagarola direite

Bafo Maria con fondo
Bahut avec fond

Bain Marie Topf

Double boiler with bottom
Banho-Maria com fundo

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
50225N 43,10 24 12,0 08 5,50 1 50717 32,40 16 16,0 08 3,20 1
50229N 55,60 28 14,0 038 8,50 1 50721 42,10 20 20,0 038 6,20 1

Cazo conico Sautex

Sautase conique Sauteuse

Sauteuse, Konisch Sauteuse

Conical saute pan Sauteuse

Cacarola coénica Frigideira

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) e(mm) L U.Venta

51216 32,00 16 6,0 1,0 1,00 1 50625 37,50 24 6,5 08 2,70 1
51218 33,70 18 6,0 1,0 1,20 1 50629 51,90 28 7,0 0,8 4,00 1
51220 35,10 20 6,5 1,0 1,60 1 50633 58,70 32 8,5 0,8 4,70 1
51222 38,30 22 7.0 1,0 2,10 1 50637 84,70 36 10,0 1,0 7,00 1
51224 42,10 24 7,5 1.0 2,70 1

Rustidera
Plat a roir
Bratpfanne
Roaster
Assadeira
Ref € cm h(cm) e(mm) U.Venta
50540 93,70  40x30 8,0 1.0 1
50550 124,10  50x40 8,0 10 1
50560 156,20  60x45 8,0 10 1
50570 178,60  70x45 9,5 10 1

Couvercle -

Deckel

Lid
Tampa v

Ref € @ (cm) U.Venta
50916 8,40 16 1
50918 9,40 18
50920 11,00 20
50924 12,00 24
50928 13,70 28
50932 18,20 32
50936 21,80 36
50940 24,80 40
50945 29,50 45
50950 36,20 50
50960 47,30 60

R N )
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Gas

-

Induction

Oven

»ECO-CHEF |

Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada en Acero Inoxidable
Fondo Termodifusor (Inox 18/10 - Aluminio - Inox). Espesor 0,6 - 1 mm
Tapas disefiadas para el ahorro energético

Apta para todos los tipos de cocina (incluida induccién y horno)
Acabado interior mate y exterior brillo-mate

Maxima garantia en cuanto a resistencia, durabilidad e higiene

Dishwasher

Electric

Toute la piece (corps, poignées et manches) est fabriquée en acier inoxydable
Fond thermo-diffuseur (Inox 18/10 - Aluminium - Inox). Epaisseur 0,6 - 1 mm
Couvercles congus pour une économie d'énergie

Compatible avec tous les types de cuisinieres (y compris induction et four)
Finition mate intérieur et brillant-mate extérieur

Garantie maximale en termes de résistance, de durabilité et d’hygiene

Ganzes Stuck (Topf, Griffe und Stiele) aus rostfreiem Stahl 18/10

Warmeleitender Boden (Edelstahl 18/10 - Aluminium - Edelstahl). 0,6 - 1 mm dick
Energiesparende Deckel

Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen)

Innen satiniert und auBen Helligkeit und satiniert

Garantiert robust, langlebig und hygienisch

The whole product (body, handles and grips) is made in stainless steel

Heat diffuser bottom (18/10 stainless steel - Aluminium - Stainless). Thickness
0.6-1mm

Covers designed for saving energy

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction and the oven)
Interior matte finish and exterior brightness-matte finish

Maximum guarantee in terms of resistance, durability and hygiene

Peca fabricada inteiramente (corpo, asas e mangos) em aco inoxidavel
Fundo Termodifusor (Inox 18/10 - Aluminio - Inox). Espessura 0,6 — 1 mm
Tampas desenhadas para poupar energia

Apta para todos os tipos de fogdes (incluindo placas de inducao e forno)
Acabamento interior mate e exterior brilho-mate

Maxima garantia de resisténcia, durabilidade e higiene

Maxima garantia en
resistencia y durabilidad

Maximun guarantee in
resistence and durability

» ‘
\-s -
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Cacerola sin tapa Cacerola alta sin tapa

Faitout sans couvercle Braisiere sans couvercle

Bratentopf ohne Deckel = d Fleischtopf ohne Deckel

Casserole without lid Deep casserole without lid

Cagarola sem tampa Cagcarola alta sem tampa

Ref € @G (cm) h(cm) e(mm) L U.Venta Ref € @(m) h(cm) e(mm) L U.Venta

57016 24,90 16 8,0 0,6 1,60 1 57017 26,50 16 11,0 0,6 2,20 1
57020 30,60 20 9,0 0,6 2,80 1 57021 32,30 20 13,0 0,6 4,00 1
57024 33,60 24 9,5 0,7 4,25 1 57025 39,50 24 15,0 07 7,00 1
57028 53,20 28 11,0 0,7 6,75 1 57029 58,00 28 17,5 07 10,00 1
57032 63,30 32 12,5 0,7 10,00 1 57033 70,20 32 18,0 07 14,40 1
57036 91,10 36 14,5 0,7 14,20 1 57037 99,80 36 215 09 21,80 1
57040 103,70 40 15,5 09 19,40 1 57041 122,50 40 24,5 09 30,70 1

.24 -




Olla recta sin tapa

Marmite traiteur sans couvercle
Suppentopf ohne Deckel

Stock pot without lid

Panela sem tampa

Paellera sin tapa

Plat rond sans couvercle
Pfanne ohne Deckel
Round without lid
Paelheira sem tampa

Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta
57116 30,30 16 16,0 0,7 3,20 1 57624 32,90 24 6,5 0,7 3,00 1
57120 35,40 20 20,0 0,7 6,20 1 57628 45,60 28 6,5 0,7 4,00 1
57124 49,80 24 24,0 0,7 10,50 1 57632 58,20 32 7,0 0,7 5,00 1
57128 73,70 28 25,5 0,9 16,50 1 57636 74,80 36 7,0 09 7,10 1
57132 102,80 32 32,0 0,9 25,70 1 57640 86,10 40 8,0 09 10,00 1
57136 129,00 36 36,0 0.9 36,60 1
57140 158,90 40 40,0 1.0 50,00 1

/f al» -

Cazo Recto Cazo Recto Alto l

Casserole Casserole haute

Stielkasserolle, flach p Stielkasserolle, hoch N

Saucepan Deep saucepan

Cagarola direite Cagcarola alta direite

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(m) e(mm) L U.Venta

57212 18,90 12 7,0 0,6 0,75 1 57217 23,60 16 11,0 0,6 2,10 1
57214 20,20 14 7,5 0,6 1,10 1 57219 27,40 18 12,0 0,6 3,00 1
57216 21,50 16 8,0 0,6 1,60 1 57221 31,20 20 13,0 0,6 4,00 1
57218 23,60 18 8,5 0,6 2,00 1 57225 42,80 24 15,0 0,7 6,50 1
57220 26,30 20 9,0 0,6 2,80 1
57224 34,00 24 9,5 07 4,25 1

Bafno Maria con fondo Sautex

Bahut avec fond Sauteuse

Bain Marie Topf Sauteuse

Double boiler with bottom Sauteuse

Banho-Maria com fundo Frigideira

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta

57717 27,60 16 16,0 0,7 3,20 1 57625 31,20 24 6,5 0,7 2,70 1
57721 37,10 20 20,0 0,7 6,20 1 57629 47,10 28 6,5 0,7 4,00 1

Tapa
Couvercle
Deckel
Lid
Tampa
Ref € @ (cm) U.Venta
57916 8,90 16 1
57920 11,30 20
57924 12,30 24
57928 14,20 28

57932 18,30 32
57936 22,50 36
57940 25,40 40
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» CHEF-ALUMINIO A =

Cuerpo fabricado en Aluminio puro (99,5%)

Asas y mangos atérmicos en tubo de acero inoxidable 18/10
Espesor 2,5 - 5 mm

Tapas disefiadas para el ahorro energético

Apta para todos los tipos de cocina (excepto induccién)
Acabado mate interior y exterior mate lijado

Maxima garantia en cuanto a resistencia, durabilidad e higiene

Corps fabriqué en aluminium pur (99,5%)

Poignées et manches athermiques en tube d’acier inoxydable18/10
Epaisseur 2,5 - 5 mm

Couvercles congus pour une économie d’énergie

Compatible avec tous les types de cuisiniéres (excepté I'induction)
Finition intérieur mate et extérieur mate polie

Garantie maximale en termes de résistance, de durabilité et d’hygiéne

Kessel aus reinem Aluminium (99,5%)

Griffe und Stiele aus hitzeabweisendem Edelstahlrohr 18/10
2,5 - 5 mm dick

Energiesparende Deckel

Fur alle Herdarten geeignet (auBer Induktion)

Innen und auBen matt glanzend

Garantiert robust, langlebig und hygienisch

Body made in pure (99.5%) aluminium

Heatproof handles and grips in a 18/10 stainless steel tube
Thickness 2.5 - 5 mm

Covers designed for saving energy

Suitable for all types of cooking surfaces (except induction)
Interior matte finish and exterior sanded matte finish

Maximum guarantee in terms of resistance, durability and hygiene

Corpo fabricado em aluminio puro (99,5%)

Asas e mangos térmicos em tubo de ago inoxidavel 18/10
Espessura 2,5 - 5 mm

Tampas desenhadas para poupar energia

Apta para todos os tipos de fogdes (exceto placas de inducéo)
Acabamento mate interior e exterior mate lixado

Maxima garantia de resisténcia, durabilidade e higiene

Aluminio puro (99,5%)
Made in pure (99,5%) aluminium

e
-l (3
" oy
Cacerola con tapa Cacerola Alta con tapa [
Braisiere a/couvercle Braisiere avec couvercle
Bratentopf mit Deckel _.-""l Fleischtopf mit Deckel '*-_,_‘_ o
Casserole with lid Deep casserole with lid —
Cagarola com tampa Cagcarola alta com tampa
Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
20020 38,70 20 8,0 2,5 2,50 1 20021 42,10 20 13,0 2,5 4,10 1
20024 43,20 24 9,5 2,5 4,30 1 20025 48,30 24 15,0 2,5 6,80 1
20026 46,40 26 10,5 2,5 5,55 1 20027 50,90 26 16,0 2,5 8,50 1
20028 51,90 28 11,0 2,5 6,75 1 20029 55,80 28 17,0 2,5 10,45 1
20030 55,90 30 11,5 2,5 8,15 1 20031 60,80 30 18,0 2,5 12,70 1
20032 59,70 32 12,0 2,5 9,65 1 20033 70,40 32 19,0 3,0 15,25 1
20034 64,90 34 13,0 3,0 11,80 1 20035 76,00 34 21,0 3,0 18,05 1
20036 68,90 36 14,0 3,0 14,25 1 20037 77,80 36 22,0 3,0 22,40 1
20038 77,10 38 15,0 3,0 17,00 1 20039 84,40 38 23,0 30 26,10 1
20040 81,40 40 16,0 3,0 21,10 1 20041 97,20 40 25,0 35 31,40 1
20045 97,20 45 18,0 35 28,00 1 20046 111,00 45 28,0 35 45,00 1
20050 116,30 50 21,0 35 41,00 1 20051 147,30 50 31,0 4,5 60,00 1
20055 149,30 55 23,0 4,5 54,00 1 20056 168,80 55 34,0 4,5 80,00 1
20060 165,50 60 25,0 50 70,00 1 20061 195,50 60 37,0 4,5 104,00 1
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Olla Recta con tapa Paellera

Marmite traiteur a/couvercle Plat rond %

Suppentopf mit Deckel Pfanne e i

Stock pot with lid Round -

Panela com tampa Paelheira

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta

20120 47,90 20 20,0 2,5 6,30 1 20628 33,20 28 7,0 2,5 4,30 1
20124 55,90 24 24,0 2,5 10,85 1 20630 35,30 30 6,5 2,5 4,75 1
20126 59,00 26 26,0 2,5 13,80 1 20632 37,70 32 7,0 2,5 5,50 1
20128 70,20 28 28,0 30 17,25 1 20634 39,90 34 7,0 2,5 6,35 1
20130 76,80 30 30,0 30 21,20 1 20636 42,20 36 7.5 2,5 7,45 1
20132 84,60 32 32,0 3,0 25,75 1 20638 42,80 38 7,5 2,5 8,60 1
20134 93,60 34 34,0 35 30,90 1 20640 50,30 40 8,0 30 10,05 1
20136 100,60 36 36,0 35 36,65 1 20645 55,10 45 8,0 30 12,50 1
20138 107,60 38 38,0 35 43,10 1 20650 64,10 50 8,0 35 15,50 1
20140 120,60 40 40,0 4,0 50,30 1 20655 76,90 55 9,0 35 21,00 1
20145 148,80 45 45,0 4,5 72,00 1 20660 91,70 60 10,0 4,5 28,00 1
20150 167,60 50 50,0 4,5 100,00 1
20155 198,30 55 55,0 4,5 130,00 1
20160 244,40 60 55,0 50 155,50 1

, 4
. D
d Cazo Recto Alto

Cazo Recto .

Casserole ’ Casserole haute
Stielkasserolle, flach Stielkasserolle, hoch
Saucepan Deep saucepan

Cagarola direite Cacarola alta direite
Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) e(mm) L U.Venta
20216 21,60 16 7,0 2,5 1,40 1 20217 25,50 16 11,0 2,5 2,20 1
20218 23,50 18 7,5 2,5 1,90 1 20219 27,30 18 12,0 2,5 3,05 1
20220 25,80 20 8,0 2,5 2,50 1 20221 29,70 20 13,0 25 4,10 1
20222 27,80 22 8,5 25 3,25 1 20223 33,10 22 14,0 2,5 5,30 1
20224 29,40 24 9,5 2,5 4,30 1 20225 34,50 24 15,0 2,5 6,80 1
20226 32,20 26 10,5 2,5 5,60 1 20227 37,10 26 16,0 2,5 8,50 1
20228 34,90 28 11,0 2,5 6,80 1 20229 39,90 28 17,0 2,5 10,50 1
e

Cazo Bombado l\, ”’ Pote cilindrico

Casserole bombée Pot-cilindrique

Kasserolle, Bauchig Milchtopf

Rounded saucepan Cylindrical pot

Cagarola bojuda Caneca cilindrica

Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta

21216 21,80 16 8,0 2,5 1,50 1 20716 27,40 16 16,0 2,5 3,20 1
21218 24,40 18 9,0 25 2,30 1 20718 29,60 18 18,0 25 4,60 1
21220 26,00 20 10,0 25 2,50 1 20720 32,10 20 20,0 25 6,30 1
21222 28,40 22 11,0 2,5 3,00 1
21224 30,80 24 12,0 2,5 4,00 1
21226 33,30 26 13,0 2,5 5,30 1
21228 36,50 28 14,0 2,5 6,50 1
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Rustidera con asa abatible
Plat a rotir anse tombante
Bratpfanne mit Fallgriffen
Roaster moving handle
Assadeira com asa abativel

Ref € cm h(cm) e(mm) L U.Venta
20540A 42,80 40x30 6,2 25 7,45 1
20545A 45,90 45x32 6,2 2,5 10,40 1
20550A 57,60 50x35 7,0 30 12,60 1
20555A 62,60 55x37 77 30 16,30 1
20560A 67,30 60x40 77 3,0 18,95 1
20565A 75,30 65x43 7.9 3,0 24,30 1
20570A 79,60 70x45 9,0 3,0 28,65 1

Rustidera con asa fija
Plat a rotir anse fixe
Bratpfanne

Roaster fix handle
Assadeira com asa fixa

Ref € cm h(cm) e(mm) L U.Venta
20540F 42,80 40x30 6,2 2,5 7,45 1
20545F 45,90 45x32 6,2 2,5 10,40 1
20550F 57,60 50x35 7,0 30 12,60 1
20555F 62,60 55x37 77 30 16,30 1
20560F 67,70 60x40 77 30 18,95 1
20565F 75,30 65x43 79 3,0 24,30 1
20570F 79,60 70x45 9,0 3,0 28,65 1

Hervidor de pescado
Poissonniére avec grille

Fischkessel
Fish kettle with grill and lid
Peixeira
Ref € cm h(cm) e (mm) L U.Venta
20470 167,40  70x22 20,80 2,5 14,0 1

Colador 4 sectores c/cacerola y tapa
Cuit-pates 4 compartiments complet
Teigwarenkochtopf mit 4 Einsé&tzen und Deckel
4 segmented colander with casserole and lid
Coader 4 sectores com cagarola e tampa

TR T SRR U S T T e e

Ref € @(cm) h(cm) e(mm) U.Venta
20337 385,70 36 17,5 2,5 1
20341 464,50 40 19,5 2,5 1

Bandeja horno
Plaque a four
Blackblech
Oven tray
Bandeja forno

Ref € cm h(cm) e(mm) U.Venta
20551 32,10 50x35 2,0 2,5 1
20561 39,20 60x40 2,0 2,5 1

.28 -

Tapa I \
Couvercle Z ; /
Deckel , - =

Lid

Tampa
Ref € @ (cm) U.Venta
20920 11,50 20 1

20924 12,30 24
20926 12,80 26
20928 14,90 28
20930 15,60 30
20932 17,20 32
20934 17,60 34
20936 18,90 36
20938 19,70 38
20940 22,00 40
20945 23,80 45
20950 28,40 50
20955 31,10 55
20960 33,50 60

N
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Inox |\ . 6 W = | ]
} FO O D | E 18/10 | == Qe
Sandwich Vitro Electric Gas Induction Oven | Dishwasher

Fabricadas en acero inoxidable 18/10 de la mejor calidad

Asas y mangos ergonémicos de acero inoxidable fundido
Maxima garantia en cuanto a resistencia, durabilidad e higiene
Acabado interior y exterior lijado satinado

Marcaje de capacidades en el interior (Litros)

Fondo termodifusor sandwich (Inox 18/10 - Aluminio - Inoxidable)
Distribucién rapida y uniforme del calor

Aptas para todos los fuegos (incluido induccién y horno)

Aptas para el lavavajillas

Fabriquées en acier inoxydable 18/10 de la meilleure qualité

Poignées et manches ergonomiques en acier inoxydable fondu
Garantie maximale en termes de résistance, de durabilité et d’hygiene
Finition intérieure et extérieure en polissage satiné

Marquage des contenances a l'intérieur (Litres)

Fond thermodiffuseur sandwich (Inox 18/10 - Aluminium - Inoxydable)
Distribution rapide et uniforme de la chaleur

Aptes pour tous les types de feux (y compris I'induction et le four)
Aptes pour le lave-vaisselle

Aus Edelstahl 18/10 bester Qualitat

Ergonomische Griffe und Stiele aus gegossenem Edelstahl

Garantiert robust, langlebig und hygienisch

AuBen- und Innenseite in mattem Schliff

Fullstandsanzeige (in Liter) auf der Innenseite

Warmeleitender Sandwichboden (Edelstahl 18/10 - Aluminium - Edelstahl)
GleichmaBige und schnelle Warmeverteilung

Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen)

Waschmaschinen tauglich

Maximum guarantee in resistance, durability and hygiene

Ergonomic handles and grips made of cast stainless steel

Maximum guarantee in terms of resistance, durability and hygiene

Glossy sanded interior and exterior finish

Capacity markings on the inside (Litres)

Heat-diffusing sandwiched base (18/10 Stainless Steel - Aluminium - St. Steel)
Quick and even heat distribution

Suitable for all types of cookers (including induction hobs and ovens)
Dishwasher safe

Fabricadas em aco inoxidavel 18/10 da melhor qualidade

Asas e cabos ergonémicos em aco inoxidavel fundido

Méaxima garantia de resisténcia, durabilidade e higiene

Acabamento interior e exterior lixado acetinado

Indicacao de capacidades no interior (em litros)

Fundo termodifusor tipo sanduiche (Inox 18/10 - Aluminio - Inoxidavel)
Distribuicao rapida e uniforme do calor

Apta para todo o tipo de fogdes (incluindo placas de indug&o e fornos)
Lavavel na maquina de lavar louga

Marcajes de capacidad
Capacity markings

Olla con tapa

Marmite avec couvercle
Fleichtopf mit Deckel
Stock pot with lid
Panela com tampa

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid
Cacarola com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
45016 37,40 16 7.5 1,50 1 45116 40,90 16 13,0 2,50 1
45018 40,60 18 8,5 2,00 1 45118 43,80 18 14,0 3,50 1
45020 44,30 20 9,5 3,00 1 45120 49,50 20 15,5 4,80 1
45022 50,30 22 10,5 4,00 1 45122 53,90 22 15,5 5,50 1
45024 55,50 24 115 5,00 1 45124 60,00 24 16,0 7,00 1
45026 61,30 26 12,5 6,50 1 45126 65,50 26 16,0 8,00 1
45028 66,30 28 12,5 7,50 1 45128 74,50 28 17,0 10,00 1
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Cazo recto
Casserole

Stielkasserolle, flach

saucepan

Cagcarola direite

Tartera con tapa

Plat rond avec couvercle
Pfanne mit Deckel
Round dish with lid
Tarteira com tampa

Ref € @(cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
45214 26,70 14 7,5 1,00 1 45624 50,90 24 6,5 2,80 1
45216 28,70 16 7,5 1,50 1 45626 55,70 26 6,5 3,00 1
45218 32,10 18 8,5 2,00 1 45628 60,30 28 6,5 4,00 1
45220 36,30 20 9,5 3,00 1

Tapa Il/ W
Couvercle
Deckel
Lid
Tampa
Sartén

Ref € @ (cm) U.Venta Poéle
45916 10,00 16 1 Pfanne
45918 10,50 18 1 Frying pan
45920 11,30 20 1 Serta
45922 12,20 22 1 Ref € @(cm) h(cm) e(mm) U.Venta
45924 13,40 24 1 45420 25,30 20 5,0 0,6 1
45926 14,40 26 1 45424 30,30 24 55 0,6 1
45928 15,80 28 1 45428 35,50 28 6,0 0,6 1

Bat. Domésticas
Household Cookware

Il/ W" Antiadherente QuanTanium® reforzado con particulas de titanio; libre de
materiales toxicos y pesados, ecoldgico y libre de PFOA

Antiadhésif QuanTanium® renforcé avec des particules de titane ; sans matériaux

toxiques ni métaux lourds, écologique et sans PFOA

Antihaftbeschichtung QuanTanium® mit Titanbeimischung, frei von Giftstoffen
und Schwermetallen, umweltfreundlich und ohne PFOA
QuanTanium® non-stick reinforced with titanium particles; free from toxic and
heavy materials, environmentally friendly and PFOA-free

Material antiaderente QuanTanium® reforgado com particulas de titanio, ecolégico
e livre de PFOA. N&o contém materiais toxicos e pesados.

Youmm»

non-stick — | -

coating = J £CO K
\ = |<J |5 | X oy Whitford

resistant CapasiLayer pfshwast®
Sartén antiadherente '
Poéle antiadherent High release topcoat
Eisen-Pfanne, Antihaflt Partially reinforced midcoat
Frying-pan, non-stick Reinforced primer
Serta anti-aderente (titanium-based particles

Metal substrat
Ref € @(cm) h(cm) e(mm) U.Venta elet substrate

45320 29,80 20 50 0,6 1

45324 36,40 24 55 0,6 1

45328 43,70 28 6,0 0,6 1
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»PROFESIONAL

Bateria 8 piezas
Batterie 8 pcs.
8-Tlg-Batterie
Battery 8 pcs.
Bateria 8 pcs.

Ref € U.Venta
72000 319,60 1

Cd

A A

Inox
18/10

Electric

4

Gas

-

Induction

Oven

T
Sandwich

Vitro Dishwasher

Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada en Acero Inoxidable 18/10
Favorece una distribucion rapida y homogénea del calor

Acabado pulido brillante exterior y lijado mate interior

Maxima garantia en cuanto a resistencia, durabilidad e higiene

Apta para todo tipo de cocinas (incluido induccién y horno)

Fondo Termodifusor sandwich (Inox 18/10 - Aluminio - Inox)

Apta para el lavavajillas

Toute la piece (corps, poignées et manches) est fabriquée en acier inoxydable18/10
Favorise une distribution rapide et homogene de la chaleur

Finition extérieur polie brillante et intérieur polie mate

Garantie maximale en termes de résistance, de durabilité et d’hygiene
Compatible avec tout type de cuisinieres (y compris induction et four)

Fond thermo-diffuseur sandwich (Inox 18/10 -Aluminium - Inox)

Apte pour le lave-vaisselle

Ganzes Stuck (Topf, Griffe und Stiele) aus rostfreiem Stahl 18/10

Fordert eine gleichmaBige und schnelle Warmeverteilung
Hochglanzpolierte AuBen- und glanzend matte Innenseite

Garantiert robust, langlebig und hygienisch

Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen)

Warmeleitender Sandwichboden (Edelstahl 18/10 - Aluminium - Edelstahl)
Waschmaschinen tauglich

The whole product (body, handles and grips) is made in 18/10 stainless steel
It favours quick and homogeneous heat distribution

Exterior glossy, polished finish and sanded matte interior.

Maximum guarantee in terms of resistance, durability and hygiene

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction and the oven)
Sandwich heat diffuser (18/10 stainless steel - Aluminium - Stainless steel)
Dishwasher safe

Peca fabricada inteiramente (corpo, asas e mangos) em aco inoxidavel 18/10
Favorece a distribuicdo rapida e homogénea do calor

Acabamento exterior brilhante polido, e interior mate lixado

Maxima garantia de resisténcia, durabilidade e higiene

Apta para todo o tipo de fogdes (incluindo placas de indugé&o e forno)

Fundo termodifusor tipo sanduiche (Inox 18/10 - Aluminio - Inox)

Apta para maquinas de lavar louca

Cacerola @16-20-24 cm
Olla @16-20 cm
Cazo @14-16 cm
Pote @14 cm

Cacerola con tapa
Faitout a/couvercle
Bratentopf m/Deckel
Casserole with lid
Cagarola com tampa

Ref € J (cm)
72016 41,80 16
72020 48,90 20

72024 57,30 24
72028 73,30 28
72032 99,40 32

.32-

X m +
. A

h (cm) L U.Venta
8,0 1,50 1
8,5 2,50 1
9,5 3,50 1
11,0 6,50 1
12,5 9,00 1

" g

-

Cazo Recto
Casserole
Stielkasserole, flach
Saucepan

Cagarola direite

./

Ref € G (cm) h(cm) L U.Venta
72214 22,50 14 75 1,00 1
72216 25,30 16 8,0 1,50 1
72218 27,20 18 8,5 2,00 1
72220 30,70 20 8,5 2,50 1



Olla con tapa
Marmite a/couvercle
Fleischtopf m/Deckel
Stock pot with Lid
Panela com tampa

Olla super alta con tapa
Marmite S. Haute a/couvercle

Ref € @(cm) h(cm) L U.Venta Hoher Fleischtopf mit Deckel
72116 45,20 16 13,0 2,50 1 Deep Stock pot with Lid
72120 5230 20 145 4,50 1 Panela super alta com tampa
72124 62,90 24 15,0 6,50 1 Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
72128 81,70 28 17,0 10,00 1 72125 68,70 24 20,0 9,00 1
72132 104,40 32 17,5 13,50 1 72129 89,90 28 22,0 13,50 1
Colador esférico Escurridera
Passoire a queue Passoire sur pied
Seiher, mit Stiel Abtropfschissel
Strainer Colander with stand
Coador esférico Escorredor
Ref € @ (cm) h(cm) U.Venta Ref € @(cm) h(cm) U.Venta
72318 26,80 18 8,5 1 72324 41,30 24 11,0 1
Cacerola vapor Cuecepastas sin tapa
Panier vapeur Cuit-pate sans couvercle
Dampfkoch-Aufsatz Nudelkoch-Einsatz ohne Deckel
Steam casserole Pasta cooker without lid
Cagarola a vapor Coze-massas sem tampa
Ref € G (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
72420 34,70 20 8,5 2,50 1 72423 58,50 24 17,5 9,50 1
72424 42,20 24 9,5 3,50 1
72428 47,00 28 11,0 6,50 1
-
Tartera con tapa St (-J Sautex "
Plat rond avec couvercle : Sauteuse
Pfanne m/Deckel Sauteuse
Round dish with lid Sauteuse
Tarteira com tampa Frigideira
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € G (cm) h(cm) L U.Venta
72620 47,00 20 6,5 2,00 1 72625 41,20 24 7,0 3,00 1
72624 55,50 24 7,0 3,00 1 72629 51,50 28 8,0 4,50 1
72628 70,20 28 8,0 4,50 1
72632 92,60 32 8,0 6,00 1
Tapa 8
Couvercle
Deckel M
Lid \
Pote .c.ill'n.drico Tampa v
Pot-cilindrique
Milchtopf Ref € @ (cm) U.Venta
CyIindrica.I ’potl 72916 11,30 16 1
Caneca cilindrica 72918 11,90 18 1
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta 72920 13,70 20 1
72714 26,30 14 12,5 1,50 1 72924 15,90 24 1
72716 29,80 16 13,0 2,50 1 72928 20,60 28 1
72720 33,70 20 14,5 4,50 1 72932 22,30 32 1
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Sandwich Gas Oven Dishwasher

Vitro

Electric Induction

YBELLY  [/Jemr

Toda la pieza (cuerpo y asas) fabricada en acero inoxidable 18/10
Maxima garantia en cuanto a resistencia, durabilidad e higiene

El disefio de cuerpos bombeados proporciona mayor capacidad

Marcaje de capacidades en el interior (Litros)

Fondo termodifusor sandwich (Inox 18/10 - Aluminio - Inoxidable)
Distribucién rapida y uniforme del calor

Apta para todos los fuegos (incluido induccién y horno). Apta para el
lavavajillas

Incluye tapa de cristal con vavula resistente a los golpes. Borde de acero
inoxidable 18/10

Toute la piece (corp et poignées) est fabriquée en ecier inoxydable 18/10
Garantie maxi. en termes de résistance, de durabilité et d’hygiene

La forme bombée des corps confére une plus grande capacité

Marquage des contenances a l'intérieur (Litres)

Fond thermodiffuseur sandwich (Inox 18/10 - Aluminium - Inoxydable
Distribution rapide et uniforme de la chaleur

Apte pour tous les types de feux (y compris I'induction et le four). Aptes pour le
lave-vaisselle

Inclut un couvercle en verre avec soupape résistante aux chocs. Bord en acier
inoxydable 18/10

Ganzes Stuck (Topf und GRiffes) aus rostfreiem Stahl 18/10

Garantiert robust, langlebig und hygienisch

Konvex geformter Jkessel mit héherem Fassungsvermogen. Fullstandsanzeige
(in Liter) auf der Innenseite

Warmeleitender Sandwichboden (Edelstahl 18/10 - Aluminium - Edelstahl)
GleichmaBige und schnelle Warmeverteilung

Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen). Waschmaschinen tauglich
Deckel aus Glas mit stoBfestem Ventil. Rand aus nicht rostendem 18/10-Stahl

The whole product (body and handles) is made in 18/10 st. steel

Max. guarantee in terms of resistance, durability and hygiene

Its rounded body provisdes greater capacity

Capacity markings on the inside (Litres)

Heat-diffusing sandwiched base (18/10 Stainless Steel - Aluminium - Stainless Steel)
Quick and even heat distribution

Suitable for all types of cookers (including induction hobs and ovens).
Dishwasher safe

It includes a glass cover with pressure valve resistant to bumps. 18/10 stainless
steel rim

Peca fabricada integralmente (corpo e asas) em ago inoxidavel 18/10
Méx.garantia de resisténcia, durabilidade e higiene

O design cdncavo proporciona maior capacidade

Indicagéo de capacidades no interior (em litros)

Fundo termodifusor tipo sanduiche (Inox 18/10 - Aluminio - Inoxidavel)
Distribuicado rapida e uniforme do calor

Apta para todo o tipo de fogdes (incluindo placas de indugéo e fornos). Lavavel
na maquina de lavar louga

Tampa de voidro com vélvula, resistente aos golpes. Rebordo em ¢o inoxidavel 18/10

Marcajes de capacidad Fondo curvo
Capacity markings Curved bottom

Bateria 8 piezas
Batterie 8 pcs.
8-Tlg-Batterie
Battery 8 pcs.
Bateria 8 pcs. Cacerola @16-20-24 cm
Olla @16-20 cm
Ref € U.Venta Cazo @14-16 cm

79000 337,90 1 Pote @14 cm
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Olla con tapa

Marmite avec couvercle
Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid

Cagcarola com tampa Panela com tampa
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
79016 37,20 16 8,5 1,20 1 79116 41,60 16 10,0 1,60 1
79020 50,50 20 9,5 2,50 1 79120 57,10 20 12,0 3,50 1
79024 68,80 24 11,5 4,40 1 79124 73,30 24 14,0 5,50 1
79028 90,40 28 15,0 8,20 1 79128 97,00 28 17,0 9,50 1

Bat. Domésticas
Household Cookware

Cazo Recto Cacerola vapor

Casserole Panier vapeur

Stielkasserole, flach Dampfkoch-Aufsatz

Saucepan Steam casserole

Cagcarola direite Cagcarola a vapor

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta

79214 26,10 14 9,0 1,20 1 79420 32,40 20 9,5 3,00 1
79216 30,40 16 9,5 1,60 1 79424 43,20 24 12,0 4,50 1
79218 34,50 18 10,5 2,50 1
79220 39,90 20 115 3,50 1

Tartera con tapa Pote
Plat rond avec couvercle Pot
Pfanne mit Deckel Milchtopf
Round dish with lid Pot
Tarteira com tampa Caneca
Ref € @G (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
79624 57,40 24 7,5 2,60 1 79714 26,10 14 11,0 1,50 1

79628 72,80 28 75 3,0 1

Wok Tapa @
Wok Couvercle

Wok Deckel
Wok Lid —
Wok Tampa
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
79830 58,50 30 10,0 4,50 4 79916 11,90 16 1
79920 15,90 20 6
79924 19,70 24 6
79928 24,90 28 1
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»VITROCOR

Bateria 8 piezas
Batterie 8 pcs.
8-Tlg-Batterie
Battery 8 pcs.
Bateria 8 pcs.

Ref
40000

€
263,30

U.Venta

1

o & |l

Sandwich Vitro Electric Gas Induction Oven Dishwasher

Toda la pieza (Cuerpo, asas y mangos) fabricada en Acero Inoxidable 18/10
Favorece una distribucién rapida y homogénea del calor

Destaca por su disefio clasico, funcionalidad y sencillez

Acabado pulido brillante exterior y lijado mate interior

Apta para todo tipo de cocinas (incluido induccién y horno)

Fondo Termodifusor sandwich (Inox 18/10 - Aluminio - Inox)

Apta para el lavavajillas

Toute la piece (corps, poignées et manches) est fabriquée en acier inoxydable18/10
Favorise une distribution rapide et homogéne de la chaleur

Se distingue par son style classique, sa fonctionnalité et sa simplicité

Finition extérieur polie brillante et intérieur limage mat

Compatible avec tout type de cuisiniéres (y compris induction et four)

Fond thermo-diffuseur sandwich (Inox 18/10 - Aluminium - Inox)

Apte pour le lave-vaisselle

Ganzes Stuck (Topf, Griffe und Stiele) aus rostfreiem Stahl 18/10

Fordert gleichmaBige und schnelle Warmeverteilung

Punktet mit klassischem Design, Funktionalitat und einfacher Handhabung
Hochglanzpolierte AuBen- und glanzend matte Innenseite

Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen)

Warmeleitender Sandwichboden (Edelstahl 18/10 - Aluminium - Edelstahl)
Waschmaschinen tauglich

The whole product (body, handles and grips) is made in 18/10 stainless steel
It favours quick and homogeneous heat distribution

Stands out for its classic design, functionality and simplicity

Exterior glossy, polished finish and sanded matte interior.

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction and the oven)
Sandwich heat diffuser (18/10 stainless stee - Aluminium - Stainless steel)
Dishwasher safe

Peca fabricada integralmente (corpo, asas e mangos) em ago inoxidavel 18/10
Favorece a distribuicdo rdpida e homogénea do calor

Design classico, simples e funcional

Acabamento exterior polido brilhante, e mate lixado no interior

Apta para todo o tipo de fogdes (incluindo placas de indugéo e forno)

Fundo termodifusor tipo sanduiche (Inox 18/10 - Aluminio - Inox)

Apta para maquinas de lavar louca

Cacerola @16-20-24 cm
Olla @16-20 cm

Cazo @14-16 cm

Pote @14 cm

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel

Casserole with lid

Cacarola com tampa

Olla con tapa

Stock pot with Lid
Panela com tampa

Marmite avec couvercle
Fleischtopf mit Deckel

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
40016 32,00 16 8,0 1,50 1
40018 34,90 18 8,5 2,00 1
40020 38,50 20 8,5 2,50 1
40022 42,30 22 9,0 3,00 1
40024 45,20 24 9,5 3,50 1
40026 51,30 26 9,5 4,50 1
40028 65,60 28 11,0 6,50 1
40032 82,70 32 12,5 9,50 1
40036 112,50 36 14,0 14,20 1
40040 130,50 40 15,5 19,50 1
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Ref € (cm) h(cm) L U.Venta
40116 36,00 16 13,0 2,50 1
40118 38,40 18 14,0 3,50 1
40120 41,90 20 14,5 4,50 1
40122 46,50 22 14,5 5,50 1
40124 52,30 24 15,0 6,50 1
40126 56,80 26 15,0 7,50 1
40128 71,90 28 17,0 10,00 1
40132 86,80 32 17,5 13,50 1
40136 123,10 36 21,5 22,00 1
40140 149,90 40 24,5 30,80 1




Olla super alta con tapa
Marmite S. Haute a/couvercle
Hoher Fleischtopf mit Deckel
Deep Stock pot with Lid
Panela super alta com tampa

Cazo Recto
Casserole
Stielkasserole, flach
Saucepan

Cagarola direite

=3

@%

Ref € @(cm) h(cm) L U.Venta
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta 40212 20,10 12 7,0 0,80 1
40121 45,80 20 17,5 5,50 1 40214 20,90 14 7,5 1,00 1
40125 59,70 24 20,0 9,00 1 40216 23,60 16 8,0 1,50 1
40129 80,00 28 22,0 13,50 1 40218 25,70 18 8,5 2,00 1
40133 118,40 32 28,0 22,50 1 40220 29,90 20 8,5 2,50 1
)
g
Cacerola vapor Cuecepastas sin tapa e -
Panier vapeur Cuit-pate sans couvercle
Dampfkoch-Aufsatz Nudelkoch-Einsatz ohne Deckel
Steam casserole Pasta cooker without lid
Cacarola a vapor Coze-massas sem tampa
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
40420 28,50 20 8,5 2,50 1 40426 54,30 24 17,5 9,50 1
40424 36,00 24 9,5 3,50 1
40428 39,50 28 11,0 6,50 1
Pote cilindrico
Pot-cilindrique
Milchtopf
Cylindrical pot
Caneca cilindrica Tartera con tapa
Plat rond avec couvercle
Ref € G (cm) h(cm) L U.Venta Pfanne mit Deckel
40712 23,70 12 12,0 1,00 1 Round dish with lid
40714 2520 14 125 150 1 Tarteira com tampa
40716 27,80 16 13,0 2,50 1 Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
40718 30,80 18 14,0 3,50 1 40620 38,40 20 6,5 2,00 1
40622 40,90 22 6,5 2,50 1
40624 45,00 24 7,0 3,00 1
40626 48,80 26 7,0 3,50 1
40628 60,80 28 8,0 4,50 1
40632 73,90 32 8,0 6,00 1
40636 97,90 36 8,5 7,50 1
40640 113,20 40 8,5 11,00 1
Colador esférico
Passoire a queue
Seiher, mit Stiel Tapa
Strainer Couvercle
Coador esférico Deckel
Ref € @ (cm) h(cm) U.Venta -%-;dmpa
40318 25,50 18 85 1
Ref € (cm) U.Venta
40912 8,10 12 1
40914 8,50 14 1
40916 8,60 16 1
40918 8,70 18 1
40920 9,30 20 1
40922 9,80 22 1
40924 10,80 24 1
Escurridera 40926 1160 26 1
Passoire sur pied
Abtropfschissel 40928 14,60 28 1
Colander with stand 40932 18,30 32 1
Escorredor
Ref € @(cm) h(cm) U.Venta 40936 24,50 36 1
40324 40,00 24 11,0 1 40940 27,80 40 1
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»GOURMET

Bateria 8 piezas
Batterie 8 pcs.
8-Tlg-Batterie
Battery 8 pcs.
Bateria 8 pcs.

Ref €
90000

U.Venta
284,50 1

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid
Cagcarola com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
90016 35,60 16 8,0 1,50 1
90018 38,20 18 8,5 2,00 1
90020 41,80 20 8,5 2,50 1
90022 45,40 22 9,0 3,00 1
90024 49,10 24 9,5 3,50 1
90026 55,00 26 9,5 4,50 1
90028 67,50 28 11,0 6,50 1
90032 83,90 32 12,5 9,50 1
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18/10

Sandwich Dishwasher

Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada en Acero Inoxidable 18/10
Favorece una distribucién rapida y homogénea del calor

Extremadamente robustos

Acabado pulido brillante exterior y lijado mate interior

Apta para todo tipo de cocinas (Incluido induccién y horno)

Triple fondo difusor que asegura un eficiente reparto del calor

Apta para el lavavajillas

Toute la piece (corps, poignées et manches) est fabriquée en acier inoxydable18/10
Favorise une distribution rapide et homogéne de la chaleur

Extrémement robustes

Finition extérieur polie brillante et intérieur limage mat

Compatible avec tout type de cuisiniéres (y compris induction et four)

Triple fond diffuseur qui garantit une répartition efficace de la chaleur

Apte pour le lave-vaisselle

Ganzes Stuck (Topf, Griffe und Stiele) aus rostfreiem Stahl 18/10
Fordert gleichmaBige und schnelle Warmeverteilung

Sehr robust

Hochglanzpolierte AuBen- und glanzend matte Innenseite

Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen)
Dreifachboden gewahrleistet leistungsstarke Warmeleitung
Waschmaschinen tauglich

The whole product (body, handles and grips) is made in 18/10 stainless steel
It favours quick and homogeneous heat distribution

Extremely robust

Exterior glossy, polished finish and sanded matte interior.

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction and the oven)
Triple diffuser bottom assuring efficient distribution of heat

Dishwasher safe

Peca fabricada integralmente (corpo, asas e mangos) em ago inoxidavel 18/10
Favorece a distribuicdo rapida e homogénea do calor

Extremamente robustas

Acabamento exterior polido brilhante, e mate lixado no interior

Aptas para todo o tipo de fogdes (incluindo placas de inducéo e forno)

Fundo difusor triplo, para uma distribui¢éo eficiente do calor

Apta para maquinas de lavar louca

Cacerola @16-20-24 cm
Olla @16-20 cm

Cazo @14-16 cm

Pote @14 cm

Cazo Recto
Casserole
Stielkasserole, flach
Saucepan

Cagarola direite

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
90212 21,80 12 7,0 0,80 1
90214 23,00 14 7.5 1,00 1
90216 25,70 16 8,0 1,50 1
90218 27,80 18 8,5 2,00 1
90220 31,20 20 8,5 2,50 1
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Olla super alta con tapa

Marmite S. Haute a/couvercle

Hoher Fleischtopf mit Deckel |
Deep Stock pot with Lid

Panela super alta com tampa

Olla con tapa

Marmite avec couvercle
Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid
Panela com tampa
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Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
90116 39,10 16 13,0 2,50 1 90125 63,30 24 20,0 9,00 1
90118 42,20 18 14,0 3,50 1 90129 82,20 28 22,0 13,50 1
90120 44,70 20 14,5 4,50 1
90122 49,80 22 14,5 5,50 1
90124 55,20 24 15,0 6,50 1
90126 59,50 26 15,0 7,50 1
90128 74,00 28 17,0 10,00 1
90132 95,80 32 17,5 13,50 1

Tartera con tapa i .
Plat rond a/couvercle I

Pfanne mit Deckel
Round dish with lid
Tarteira com tampa

Cacerola vapor
Panier vapeur
Dampfkoch-Aufsatz
Steam casserole
Cacarola a vapor

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
90420 32,40 20 8,5 2,50 1 90620 41,80 20 6,5 2,00 1
90424 39,90 24 9,5 3,50 1 90622 44,80 22 6,5 2,50 1

90624 47,90 24 7,0 3,00 1
90626 51,90 26 7,0 3,50 1
90628 61,80 28 8,0 4,50 1
90632 76,90 32 8,0 6,00 1

Colador esférico
Passoire a queue

Escurridera
Passoire sur pied

Abtropfschiissel Seiher, mit Stiel
Colander with stand Strainer
Escorredor Coador esférico
Ref € @(cm) h(cm) U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) U.Venta
90324 38,70 24 11,0 1 90318 25,50 18 8,5 1

Tapa
Couvercle
Deckel
Lid
/,/, = Tampa
Ref € @ (cm) U.Venta V
Pote cilindrico 'l \\ 90912 9,30 12 1
Pot-cilindrique 90914 9,40 14 1
Milchtopf 90916 9,50 16 1
Cylindrica.l pot. 3 90918 9,50 18 1
Caneca cilindrica 90920 9,60 20 1
Ref € @(cm) h(cm) L U.Venta 90922 9,70 22 1
90712 24,20 12 12,0 1,00 1 90924 10,70 24 1
90714 25,50 14 12,5 1,50 1 90926 11,60 26 1
90716 28,70 16 13,0 2,50 1 90928 15,20 28 1
90718 31,10 18 14,0 3,50 1 90932 19,60 32 1
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Dishwasher

Electric

Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada en Acero Inoxidable
La tapa, con cierre de precision, preserva los aromas y retiene el calor
Ideal para cocinar de forma saludable y ahorrar energia

Acabado interior lijado satinado y exterior pulido brillante

Apta para todo tipo de cocinas (incluido induccién y horno)

Apta para el lavavajillas

Toute la piéce (corps, poignées et manches) est fabriquée en acier inoxydable
Le couvercle, avec fermeture de précision, préserve les arbmes et retient la chaleur
Idéal pour cuisiner sainement et réaliser des économies d’énergie

Finition intérieur limée satinée et extérieur polie brillante

Compatible avec tout type de cuisiniéres (y compris induction et four)

Apte pour le lave-vaisselle

Ganzes Stuck (Topf, Griffe und Stiele) aus rostfreiem Stahl
Deckel mit Druckverschluss bewahrt Geschmack und Warme
Ideal fur gesundheitsbewusste und energiesparende Kiche
AuBenseit mit mattem Schliff und Innenseite hochglanzpoliert
Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen)
Waschmaschinen tauglich

The whole product (body, handles and grips) is made in stainless steel

The cover, with precision fit, retains the aromas and heat.

Ideal for cooking healthy while saving energy

A sanded, satin interior finish and shiny, polished exterior

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction and the oven)
Dishwasher safe

Peca fabricada integralmente (corpo, asas e mangos) em ago inoxidavel
Tampa com fecho de precisao, para preservar melhor os aromas e conservar o calor
Ideal para cozinhar de forma saudavel e poupar energia

Acabamento interior acetinado lixado, e brilhante polido no exterior

Apta para todo o tipo de fogdes (incluindo placas de indugéo e forno)

Apta para maquinas de lavar louca

Bateria 8 piezas
Batterie 8 pcs.
8-Tig-Batterie
Battery 8 pcs.
Bateria 8 pcs.

Cacerola @16-20-24 cm

Olla @16-20 cm
Ref € U.Venta Cazo @14-16 cm
32000 217,20 1 Pote @14 cm
L]
Lote 4 cazos 3
Ensemble 4 casseroles
Set 4 Tlg. Stielkasserollen .
Set 4 saucepans
Lote de 4 cagarola Cazo @14 cm
@16 cm
Ref € U.Venta @18 cm
32003 75,00 1 @20 cm
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Cacerola con tapa
Faitout a/couvercle
Bratentopf m/Deckel
Casserole with lid
Cagarola com tampa

Cazo Recto
Casserole
Stielkasserole, flach
Saucepan

Cagcarola direite

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
32016 26,10 16 8,0 1,50 1 32214 15,30 14 7,5 1,00 1
32020 31,80 20 8,5 2,50 1 32216 17,70 16 8,0 1,50 1
32024 39,40 24 9,5 3,50 1 32218 19,60 18 8,5 2,00 1
32028 50,90 28 11,0 6,50 1 32220 22,40 20 85 2,50 1

Olla con tapa

Marmite avec couvercle

Fleischtopf m't E,’e"ke' Olla super alta con tapa

Stock pot with Lid )

Panel t J Marmite S. Haute a/couvercle
anela com tampa Hoher Fleischtopf mit Deckel

Ref € @(cm) h(cm) L  U.Venta Deep Stock pot with Lid
32116 31,80 16 13,0 2,50 1 Panela super alta com tampa
32120 35,20 20 13,5 4,50 1 Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
32124 44,60 24 15,0 6,50 1 32125 54,70 24 20,0 9,00 1
32128 57,90 28 17,0 10,00 1 32129 69,00 28 22,5 13,50 1

Cacerola vapor Tartera con tapa
Panier vapeur Plat rond avec couvercle
Dampfkoch-Aufsatz Pfanne mit Deckel
Steam casserole Round dish with lid
Cagarola a vapor Tarteira com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
32420 20,20 20 8,5 2,50 1 32624 33,10 24 7,0 3,00 1
32424 23,70 24 9,5 3,50 1 32628 46,30 28 8,0 4,50 1

Colador esférico Escurridera
Passoire a queue Passoire sur pied
Seiher, mit Stiel Abtropfschiissel
Strainer Colander with stand
Coador esférico Escorredor

Ref € @(cm) h(cm) U.Venta Ref € @(cm) h(cm) U.Venta

32318 30,10 18 8,5 1 32324 41,70 24 11,0 1
/-,a
Pote cilindrico Tapa
Pot-cilindrique Couvercle
Milchtopf Deckel )
Cylindrical pot Lid
Caneca cilindrica Tampa -

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
32714 19,90 14 12,5 1,50 1 32916 7,40 16 1
32716 23,30 16 13,0 2,50 1 32920 9,00 20 1

32924 10,60 24 1
32928 13,20 28 1
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PNOVA-LADYCOR

Bateria 8 piezas
Batterie 8 pcs.
8-Tlg-Batterie
Battery 8 pcs.
Bateria 8 pcs.

Ref € U.Venta
88000 287,90 1

Ty’ om—
=/
\/
& |l o
Electric Gas Induction Oven Dishwasher

Cuerpo fabricado en acero inoxidable 18/10

Asas, mangos y pomo en baquelita termoaislante

Destaca por su disefio clasico, funcionalidad y sencillez

Acabado pulido brillante exterior y lijado mate interior

Triple fondo difusor que asegura un eficiente reparto del calor

Apta para todo tipo de cocinas (Incluido induccién). Apta para el lavavajillas

Corps fabriqué en acier inoxydable18/10

Poignées, manches et pommeau en bakélite thermo-isolante

Se distingue par son style classique, sa fonctionnalité et sa simplicité
Finition polie brillante extérieur et limage mat intérieur

Triple fond diffuseur qui garantit une répartition efficace de la chaleur
Compatible avec tout type de cuisinieres (y compris induction). Apte pour le
lave-vaisselle

Kessel aus nicht rostendem 18/10-Stahl

Griffe, Stiele und Deckelgriff aus warmeabweisendem Bakelit

Punktet mit klassischem Design, Funktionalitdt und einfacher Handhabung
Hochglanzpolierte AuBen- und glanzend matte Innenseite

Dreifachboden garantiert leistungsstarke Warmeleitung

Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion). Waschmaschinen tauglich

Body made in 18/10 stainless steel

Handles, grips and knob in heat resistant bakelite

Stands out for its classic design, functionality and simplicity

Exterior glossy, polished finish and sanded matte interior.

Triple diffuser bottom assuring efficient distribution of heat

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction). Dishwasher safe

Corpo fabricado em aco inoxidavel 18/10

Asas, mangos e pomo em baquelite termo-isolante

Design classico, pratico e funcional

Acabamento exterior brilhante polido, e interior mate lixado

Fundo difusor triplo, para uma distribuicdo eficiente do calor

Apta para todo o tipo de fogdes ( incluido indug&o). Apta para méquinas de lavar louga

Cacerola @16-20-24 cm
Olla @16-20 cm

Cazo @14-16 cm

Pote @14 cm

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid
Cagarola com tampa

Ref € 9 (cm)
88016 36,30 16
88018 38,80 18
88020 42,10 20
88022 46,20 22
88024 49,30 24
88026 55,30 26
88028 67,20 28
88032 85,50 32

S 42 -

h (cm)
8,0
8,5
8,5
9,0
9,5
9,5

11,0
125

L
1,50
2,00
2,50
3,00
3,50
4,50
9,50
9,50

U.Venta
1

R

Olla con tapa

Marmite avec couvercle
Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid
Panela com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
88116 39,80 16 13,0 2,50 1
88118 42,00 18 14,0 3,50 1
88120 44,90 20 14,5 4,50 1
88122 49,10 22 14,5 5,50 1
88124 54,90 24 15,0 6,50 1
88126 61,20 26 15,0 7,50 1
88128 74,60 28 17,0 10,00 1
88132 90,00 32 17,5 13,50 1




Olla super alta con tapa
Marmite S. Haute a/couvercle
Hoher Fleischtopf mit Deckel
Deep Stock pot with Lid
Panela super alta com tampa

Ref € @ (cm)
88121 49,00 20
88125 62,40 24
88129 87,80 28

h (cm)
17,5
20,0
22,0

L
5,50
9,00

13,50

U.Venta
1
1
1

Cazo Recto

Casserole Q
Stielkasserole, flach

Saucepan

Cagarola direite

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
88212 21,60 12 7,0 0,80 1
88214 22,30 14 7,5 1,00 1
88216 24,50 16 8,0 1,50 1
88218 26,80 18 8,5 2,00 1
88220 30,80 20 8,5 2,50 1

Bat. Domésticas
Household Cookware

Cacerola vapor
Panier vapeur
Dampfkoch-Aufsatz
Steam casserole
Cagarola a vapor

Tartera con tapa

Plat rond avec couvercle 7
Pfanne mit Deckel

Round dish with lid

Tarteira com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
88420 33,60 20 9,0 2,50 1 88620 41,70 20 6,5 2,00 1
88424 41,30 24 10,5 3,50 1 88622 44,90 22 6,5 2,50 1

88624 48,10 24 7,0 3,00 1
88626 51,80 26 7,0 3,50 1
88628 58,90 28 8,0 4,50 1
88632 75,20 32 8,0 6,00 1

Colador esférico Escurridera

Passoire a queue Passoire sur pied

Seiher, mit Stiel Abtropfschissel

Strainer Colander with stand

Coador esférico Escorredor

Ref € @(cm) h(cm) U.Venta Ref € @(cm) h(cm) U.Venta

88318 27,50 18 8,5 1 88324 38,90 24 11,0 1

Tapa

Couvercle

Deckel

Lid

Tampa

Ref € @ (cm) U.Venta

Pote cilindrico 88912 7.70 12 1
Pot-cilindrique 88914 8,40 14 1
Milchtopf 88916 8,50 16 1
CyIindrica.I lpot' 88918 8,60 18 1
Caneca cilindrica 88920 9,10 20 1

Ref € @(cm) h(cm) I8 U.Venta 88922 9,40 22 1
88712 23,50 12 12,0 1,00 1 88924 10,00 24 1
88714 25,40 14 12,5 1,50 1 88926 11,20 26 1
88716 27,80 16 13,0 2,50 1 88928 13,90 28 1
88718 30,70 18 14,0 3,50 1 88932 19,10 32 1
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Cuerpo fabricado en acero inoxidable 18/10

Asas, mangos y pomo en baquelita termoaislante

Su pomo abatible consigue una reduccién del espacio manteniendo una
ergonomia perfecta

Acabado pulido brillante exterior y lijado mate interior

Triple fondo difusor que asegura un eficiente reparto del calor

Apta para todo tipo de cocinas (Incluido induccién). Apta para el lavavajillas

Corps fabriqué en acier inoxydable18/10

Poignées, manches et pommeau en bakélite thermo-isolante

Son pommeau rabattable permet un gain d’'espace en conservant une ergonomie parfaite
Finition extérieur polie brillante et intérieur limage mat

Triple fond diffuseur qui garantit une répartition efficace de la chaleur
Compatible avec tout type de cuisinieres (y compris induction). Apte pour le
lave-vaisselle

Kessel aus nicht rostendem 18/10-Stahl

Griffe, Stiele und Deckelgriff aus warmeabweisendem Bakelit

Mit umklappbarem Deckelgriff - platzsparend und sehr ergonomisch
Hochglanzpolierte AuBen- und matt geschliffene Innenseite
Dreifachboden garantiert leistungsstarke Warmeleitung

Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion). Waschmaschinen tauglich

Body made in 18/10 stainless steel

Handles, grips and knob in heat resistant bakelite

Its folding knob reduces storage space maintaining ergonomic perfection
Exterior glossy, polished finish and sanded matte interior.

Triple diffuser bottom assuring efficient distribution of heat

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction). Dishwasher safe

Corpo fabricado em ago inoxidavel 18/10

Asas, mangos e pomo em baquelite termo-isolante

O pomo rebativel permite reduzir o espago ocupado conservando a sua ergonomia
Acabamento exterior brilhante polido, e mate lixado no interior

Fundo difusor triplo, para uma distribuicao eficiente do calor

Apta para todo o tipo de fogdes (incluindo placas de indugéo)

Apta para maquinas de lavar louga

QL __ &
©® o 990,
P e

Pomo abatible
Folding knob

Bateria 8 piezas
Batterie 8 pcs.

8-Tlg-Batterie J
Battery 8 pcs. —
Bateria 8 pcs. ! ‘ Cacerola @16-20-24 cm
Olla @16-20 cm
Ref € U.Venta Cazo @14-16 cm
85000 287,40 1 Pote @14 cm

Cazo @12 cm
@14 cm
@16 cm
@18 cm
@20 cm
Lote 5 cazos Sartén
Ensemble 5 casseroles Poéle
Set 5 Tlg. Stielkasserollen Pfanne
Set 5 saucepans Frying pan
Lote de 5 cagarola Sertas
Ref € U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
85003 125,80 1 85625 30,90 24 7,0 3,50 1
85629 33,60 28 8,0 4,50 1
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Cacerola con tapa Olla con tapa ‘é 8
Faitout avec couvercle Marmite a/couvercle G5
Bratentopf mit Deckel Fleischtopf mit Deckel 3 §
Casserole with lid Stock pot with Lid 32
Cagarola com tampa " Panela com tampa
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
85016 36,50 16 8,0 1,50 1 85116 39,70 16 13,0 2,50 1
85018 39,30 18 8,5 2,00 1 85118 41,90 18 14,0 3,50 1
85020 43,00 20 8,5 2,50 1 85120 46,00 20 14,5 4,50 1
85022 46,10 22 9,0 3,00 1 85122 50,30 22 14,5 5,50 1
85024 49,70 24 9,5 3,50 1 85124 55,00 24 15,0 6,50 1
85026 54,30 26 9,5 4,50 1 85126 59,30 26 15,0 7,50 1
85028 62,50 28 11,0 6,50 1 85128 70,00 28 17,0 10,00 1
85032 77,50 32 12,5 9,50 1 85132 82,60 32 17,5 13,50 1

Cazo Recto
Casserole
Stielkasserole, flach
Saucepan

Olla super alta con tapa Cacarola direite

Marmite S. Haute a/couvercle

Hoher Fleischtopf mit Deckel Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
Deep Stock pot with Lid 85212 21’30 12 710 0,80 1
Panela super alta com tampa 85214 22,30 14 75 1,00 1
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta 85216 24,50 16 8,0 1,50 1
85125 62,90 24 20,0 9,00 1 85218 27,10 18 8,5 2,00 1
85129 77,50 28 22,0 13,50 1 85220 30,60 20 8,5 2,50 1

Q

Cacerola vapor Sautex
Panier vapeur Sauteuse
Dampfkoch-Aufsatz Sauteuse
Steam casserole Sauteuse
Cagarola a vapor Frigideira
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
85420 32,20 20 9,0 2,50 1 85624 32,90 24 7,0 3,50 1

85424 39,40 24 10,5 3,50 1

7,/\
Tapa . 3
Couvercle
Deckel
kS Tampa

Ref € @ (cm) U.Venta
85916 7,50 16 1

Pote cilindrico
Pot-cilindrique
Milchtopf

Cylindrical pot 85918 800 18 1
Caneca cilindrica 85920 8,80 20 1
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta 85922 9,00 22 1
85712 24,00 12 12,0 1,00 1 85924 10,00 24 1
85714 25,70 14 12,5 1,50 1 85926 10,40 26 1
85716 27,20 16 13,0 2,50 1 85928 13,50 28 1
85718 30,20 18 14,0 3,50 1 85932 18,30 32 1
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TRImetal

- DESIGNED -

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid
Cagarola com tampa

R
J

—_
J

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
53016 61,00 16 9,0 1,80 1
53018 70,90 18 10,0 2,50 1
53020 79,00 20 11,0 3,50 1
53024 93,80 24 13,0 5,50 1
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Oven

Dishwasher

Cuerpo fabricado en 3 capas: acero inoxidable 18/10, aluminio, acero inoxidable 18%
El aluminio interior garantiza una coccion uniforme de los alimentos, ademas
de un ahorro importante en el uso de energia

La capa exterior, es de acero inoxidable con componentes ferriticos, lo que la
convierte totalmente compatible con las cocinas de induccion

Las asas y los mangos estan fabricados en acero Inoxidable 18/10 y
recubiertas con un protector térmico de silicona para un agarre perfecto y
seguro

La tapa de vidrio cuenta con un borde de silicona que le permite un cierre
mas eficiente y retener mayor calor, logrando asi una mejor coccién

Corps fabriqué avec 3 couches : acier inoxydable18/10, aluminium, acier inoxydable18%
L"aluminium intérieur garantit une cuisson uniforme des aliments, ainsi qu'une
importante économie de [I'utilisation de I'énergie nécessaire

La couche extérieure est en acier inoxydable avec des composants ferriques, ce
qui lui permet d’étre totalement compatible avec les cuisiniéres a induction

Les poignées et les manches sont fabriqués en acier inoxydable18/10 et re-
couverts d’une protection thermique en silicone pour faciliter une prise en main
parfaite et stre

Le couvercle en verre possede un bord en silicone qui lui permet une fermeture
plus efficace et de retenir davantage de chaleur, obtenant ainsi une meilleure
cuisson

Kessel aus dreilagigem Material: rostfreier Stahl 18/10, Aluminium, rostfreier Stahl 18%
Zwischenlage aus Aluminium gewahrleistet gleichmaBigen Kochvorgang und wirkt
energiesparend

Induktionsherdgeeignet dank AuBenschicht aus rostfreiem Stahl mit ferritischen
Bestandteilen Die Griffe und Stiele aus rostfreiem Stahl 18/10 und mit
warmeabweisender Silikonummantelung geben sicheren und perfekten Halt

Der Glasdeckel mit Silikonumrandung sorgt fur festen Verschluss und
Warmertckhalt und damit fr einen optimierten Kochvorgang

Body manufactured in a 3-layered: 18/19 stainless steel, aluminium, 18% stainless steel
The interior aluminium guarantees uniform cooking of the food. Besides an impor-
tant savings in the use of the necessary energy

Exterior layer, of stainless steel with ferrite materials, making it completely compatible with
inductio cookers

The handles and grips are made in 18/10 stainless steel and covered in a silicon
heat protection for easy and safe gripping

The glass cover has a silicone border permitting a more efficient covering and heat
retention, resulting in better cooking

Corpo fabricado em 3 capas: ago inoxidavel 18/10, aluminio, ago inoxidavel 18%
O interior de aluminio garante uma coc¢éo uniforme dos alimentos, e uma grande
poupanga de energia

Capa exterior de ago inoxidavel com componentes ferriticos, totalmente compativel com as
placas de indugao

Asas e mangos fabricados em aco Inoxidavel 18/10, revestidos com um protetor
térmico de silicone para uma sujeicéo perfeita e segura

Tampa de vidro com rebordo de silicone, para um fecho mais eficiente e uma
maior retencdo do calor, proporcionando uma cocg¢ao melhor dos alimentos

Cazo recto
Casserole J
Stielkasserole, flach

Saucepan

Cacarola direite

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
53214 40,70 14 7,0 0,80 1
53216 44,40 16 8,0 1,30 1
53218 49,10 18 9,0 2,00 1
53220 54,80 20 10,0 3,00 1




Tapa

Couvercle

Deckel

Lid
Tampa

Ref € @ (cm) U.Venta

53916 16,10 16 1

53918 16,60 18 1

53920 17,30 20 1

53924 18,00 24 1

A

Sartén

Poéle

Pfanne —
Frying pan

Serta

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
53720 46,30 20 4,5 1,00 1
53724 51,60 24 50 1,50 1
53728 63,30 28 55 2,50 1

C—" =
‘ ‘
Bishwasher . /

Sartén antiadherente
Poéle antiadherent
Pfanne, Antihaft
Non-stick frying pan
Serta anti-aderente

Ref € 3 (cm)
53721 54,50 20
53725 65,20 24
53729 82,40 28

h (cm)
4,5
50
55

L
1,00
1,50
2,50

U.Venta
1
1
1

e Tji:
EFOCA:"E? ‘
Bfshwasfer | @S

Wok antiadherente
Wok, Antiadherent
Wok, Antihalt

Wok, non-stick
Wok anti-aderente

Ref €
53829 78,10

28

h (cm)
8,0

L
3

-

J (cm)

U.Venta

Sautex

Sauteuse
Sauteuse
Sauteuse
Frigideira

Ref €
53625

@ (cm) h(cm) L U.Venta
61,30 24 7,0 2,60 1

Wok
Wok
Wok
Wok
Wok

Ref €
53828

3 (cm)
68,80 28 8,0 3 1

h (cm) L U.Venta

Recubrimiento antiadherente TRIcapa Eclipse Plus de dureza extrema,
libre de PFOA
Aptas para todo tipo de fuegos

Dotée d’un revétement antiadhésif Tri-couche Eclipse Plus d’'une dureté extréme,
sans PFOA
Compatibles avec tout type de feux

Pfanne mit sehr harter Antihaftbeschichtung TRIcapa Eclipse Plus ohne PFOA
Fur alle Herdarten geeignet

This pan with TRIcapa Eclipse Plus non-stick coating offers extreme hardness,
and is PFOA-free
Suitable for all types of cookers

Revestimento antiaderente TRIcapa Eclipse Plus de dureza extrema, sem PFOA
Aptas para todo tipo de fuegos

Antiadherente - Non-stick
ECLIPSE PLUS

Capa 3 - Layer 3
Capa 2 - Layer 2
Capa 1 - Layer 1

Sartén - Frying pan
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Sandwich

» GARINOX X

Dishwasher

Vitro

Cuerpo fabricado en Acero Inoxidable 18/10
Asas, mangos y pomo en baquelita termoaislante
Acabado pulido brillante

Fondo Termodifusor (Inox 18/10 - Aluminio - Inox)

Apta para todo tipo de cocinas (incluido induccion)
Apta para el lavavajillas MINOX

Corps fabriqué en acier inoxydable18/10

Poignées, manches et pommeau en bakélite thermo-isolante
Finition polie brillante

Fond thermo-diffuseur (Inox 18/10 - Aluminium - Inox)
Compatible avec tout type de cuisinieres (y compris induction)
Apte pour le lave-vaisselle

Kessel aus nicht rostendem 18/10-Stahl

Griffe, Stiele und Deckelgriff aus warmeabweisendem Bakelit
Hochglanzpoliert

Warmeleitender Boden (Edelstahl 18/10 - Aluminium - Edelstahl)
Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion)

Waschmaschinen tauglich

Body made in 18/10 stainless steel

Handles, grips and knob in heat resistant bakelite

Glossy polished finish

Heat diffuser bottom (18/10 stainless steel - Aluminium - Stainless Steel)
Suitable for all types of cooking surfaces (including induction)
Dishwasher safe

Corpo fabricado em ago inoxidavel 18/10

Asas, mangos e pomo em baquelite termo-isolante
Acabamento brilhante polido

Fundo termodifusor (Inox 18/10 - Aluminio - Inox)

Apta para todo o tipo de fogdes (incluindo placas de indugéo)
Apta para maquinas de lavar louga

Cacerola con tapa
Faitout a/couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid
Cagarola com tampa

Olla con tapa

Marmite avec couvercle
Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid
Panela com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € (cm) h(cm) I8 U.Venta
14318 23,00 18 9,0 2,00 1 14420 28,40 20 12,0 3,80 1
14320 26,50 20 10,0 3,00 1 14422 33,30 22 13,0 5,00 1
14322 31,20 22 11,0 4,00 1 14424 39,90 24 15,0 7,00 1
14324 36,10 24 12,0 5,00 1

Cazo Recto
Casserole
Stielkasserole, flach
Saucepan

Cagarola direite

Lote 5 cazos

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ensemble 5 casseroles
14212 8,20 12 55 0,60 1 Set 5 Tlg. Stielkasserollen
14214 10,10 14 6,5 1,50 1 Set 5 saucepans Cazo @12 cm
14216 12,70 16 75 150 1 Lote de 5 cacarola oreem
14218 15,30 18 9,0 2,00 1 Ref € U.Venta @18 cm
14220 18,00 20 10,0 3,00 1 14205 64,30 1 220 cm

-48 -



ALIFY | @) & | S
) FORTE = = 125
Aluminium Cast Electric Gas Induction Oven Bfshwasher

Fabricada en Aluminio fundido y construida en una sola pieza

Maxima robustez y gran resistencia a la deformacién

Ideal para guisos, cocidos, sopas y salsas

Revestimiento antiadherente interior y exterior, libre de PFOA

Apta para todo tipo de cocinas (Incluido induccién)

Incluye una tapa de vidrio templado con valvula resistente a los golpes
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Fabriquée en fonte d’aluminium et construite en une seule piéce
Robustesse maximale et grande résistance a la déformation

Idéale pour les ragodts, pot-au-feu, soupes et sauces

Revétement antiadhésif intérieur et extérieur sans PFOA

Compatible avec tout type de cuisiniéres (y compris induction)

Inclut un couvercle en verre trempé avec soupape résistante aux chocs

In einem Stuck aus Aluminium gegossen

Hoéchst widerstandsféhig und formbesténdig

Ideal fur Schmorgerichte, Eintépfe, Suppen und SoBen
Antihaftbeschichtung innen und auBen, onhle PFOA
Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion)

Deckel aus gehartetem Glas mit stoBfestem Ventil

Made in Cast Aluminium and in a single piece

Maximum robustness and great resistance to deformation

Ideal product for stews, soups and sauces.

Interior non-stick coating and exterior, PFOA free

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction)

It includes a tempered glass cover with pressure valve resistant to bumps

Fabricada em aluminio fundido e como uma Unica peca
Méxima robustez e grande resisténcia a deformagéo

|deal para estofados, cozidos, sopas e molhos

Revestimento antiaderente interior e exterior, isento de PFOA
Apta para todo o tipo de fogdes (incl. placas de indugéo)
Tampa de vidro temperado com valvula, resistente aos golpes

Cacerola con tapa cristal
Faitout avec couvercle verre
Bratentopf mit Glasdeckel s
Round casserole with glass lid
Cagcarola com tampa de vidro

Cacerola baja con tapa cristal
Faitout bas avec couvercle verre
Bratentopf mit Glasdeckel

Round low casserole with glass lid
Cacarola baixa com tampa de vidro

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
25816 25,60 16 8,5 1,50 1 Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
25820 27,70 20 8,5 2,50 1 25823 34,70 24 7,5 2,60 1
25824 34,50 24 10,5 4,50 1 25827 42,50 28 7,5 3,60 1
25828 42,30 28 12,5 7,00 1 25832 55,10 32 7,5 5,20 1
25831 50,20 30 13,5 8,70 1 25835 63,70 36 8,5 7,50 1

Cacerola baja cuadrada c/tapa cristal
Faitout basse carré a/couvercle verre
Bratentopf mit Glasdeckel

Cacerola cuadrada con tapa cristal
Faitout carré avec couvercle verre
Bratentopf mit Glasdeckel

Square casserole with glass lid Square low square casserole w/lass lid
Cagcarola quadrada com tampa de vidro Cagarola baixa quadrada c/ tampa de vidro
Ref € cm h (cm) L U.Venta Ref € cm h (cm) L U.Venta
25825 39,80 24x24 10,0 4,70 1 25830 48,50 28x28 9,0 4,20 1
25829 50,00 28x28 12,0 7,50 1
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| |/ \ Aluminium Cast resistant Capas/Layer Electric Gas Induction Oven Bfshwasfer

Cacerola robusta y duradera gracias a su cuerpo fabricado en aluminio fundido
Fabricada en una sola pieza

Antiadherente TRIcapa Quantanium. Recubrimiento de maxima calidad reforzada
con particulas a base de titanio

Libre de materiales pesados y toxicos. ECO y libre PFOA.

Compatible con todas las fuentes de calor, incluida la induccién

Facil limpieza interior y exterior

Casserole robuste et durable grace a son corps fabriqué en fonte d’aluminium
Fabriquée en une seule piéce

Antiadhésif Tri-couche Quantanium. Revétement de la plus grande qualité renforcé
avec des particules a base de titane

Sans matériaux lourds et toxiques. ECO et sans PFOA

Compatible avec toutes les sources de chaleur, y compris I'induction

Nettoyage intérieur et extérieur facile

Solider und haltbarer Kochtopf aus Aluminiumguss

Einteilige Fertigung

Dreilagige Antihaftbeschichtung Quantanium AuBerst hochwertige Beschichtung mit
Titanbeimischung Frei von Schwermetallen und Giftstoffen ECO-zertifiziert und
PFOA-frei

Fur alle Herdarten geeignet, einschlieBlich Induktion. Innen und auBen einfach zu
reinigen

Robust and durable casserole thanks to its cast aluminium body

One piece construction

Non-stick TRI-layer

Quantanium top quality coating reinforced with titanium-based particles

Free of heavy and toxic materials. ECO and PFOA-free

Compatible with all heat sources, including induction. Easy to clean interior and exterior

Cacarola robusta e duravel, gragas ao seu corpo fabricado em aluminio fundido
Fabricada numa so6 peca

Antiaderente TRIcapa Quantanium. Revestimento da méaxima qualidade, reforgado
com particulas a base de titanio

Nao contém materiais pesados e téxicos. ECO e livre de PFOA

Compativel com todas as fontes de calor, incluindo placas de indugao

Féacil limpeza interior e exterior

Tapa de vidrio templado reforzada con un aro protector de silicona anti impactos y una valvula de salida de vapor
Couvercle en verre trempé renforcé avec un pourtour de protection en silicone anti-impacts et une valve de sortie de vapeu
Deckel aus gehértetem Glas, stoBfest, verstarkt mit Schutzring aus Silikon, mit Druckregelventil

Tempered glass lid reinforced with an anti-shock silicone protective ring and a steam outlet valve

Tampa de vidro temperado, reforgada com um aro protetor de silicone anti-impactos e com valvula de saida de vapor

Asas EXTRAIBLES fabricadas en silicona de maxima calidad, termo aislantes, altamente resistentes y ergondmicas, permiten un agarre
seguro

Poignées AMOVIBLES fabriquées en silicone de la plus grande qualité, thermo-isolantes, hautement résistantes et ergonomiques, qui permettent de
tenir l'ustensile en toute sécurité

Hochwertige, ergonomische ABNEHMBARE Silikongriffe mit hoher Temperaturfestigkeit gewahrleisten ein sicheres Halten des Geschirrs

Heat insulating, highly resistant, ergonomic REMOVABLE handles made of high quality silicone which provide a secure grip on pots and pans

Asas REMOVIVEIS fabricadas em silicone de grande qualidade, ter moisolantes, altamente resistentes e ergonémicas, que permiten agarrar a peca
com seguranga

Mango con acabado SOFT TOUCH, termo aislante, altamente resistente y ergonémico, permite un agarre seguro
Manche avec finition SOFT TOUCH, thermo-isolant, hautement résistant et ergonomique, permet une prise en main sire
Soft-Touch-Stiel, warmeisoliert, hoch widerstandsfahig und ergonomisch, sorgt fur sicheren Halt

Handle with SOFT TOUCH finish, heat insulating, highly resistant and ergonomic, allows a secure grip

Mango com acabamento SOFT TOUCH, termo-isolante, altamente resistente e ergonémico, que permite uma sujeicéo segura

Fondo difusor FULL INDUCTION; asegura un rendimiento éptimo en todo tipo de cocinas, con un reparto de calor inmejorable logrando la
maxima eficiencia y ahorro de energia

Fond diffuseur FULL INDUCTION ; garantit un rendement optimal sur tout type de cuisiniere, avec une répartition de la chaleur unique, obtenant ainsi
une efficacité et une économie d'énergie maximales

Wérmever teilender Boden FULL INDUCTION fur optimale Leistung bei allen Herdtypen, mit hervorragender Warmever teilung, maximale Effizienz und
Energieeinsparung

The FULL INDUCTION diffuser base ensures optimum performance with all kinds of cookers. Its unbeatable heat distribution achieves the best
efficiency and energy savings

Fundo difusor FULL INDUCTION, que assegura um étimo rendimento em todo o tipo de placas de cocgéo e fogdes, com excelente distribuicao do
calor, para méxima eficiéncia e economia energética
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Incluye asas de silicona
Includes silicone handles

.

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid
Cagcarola com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
27520 42,00 20 9,5 2,60 1
27524 50,70 24 11,0 4,40 1
27528 61,80 28 12,0 6,60 1

‘ Oven

Cazo Recto
Casserole
Stielkasserolle, flach
Saucepan

Cagcarola direite

Ref €
27516

@ (cm) h(cm) L U.Venta
24,30 16 8,0 1,35 1

Incluye asas de silicona
Includes silicone handles

.

Tartera con tapa

Plat rond avec couvercle
Pfanne mit Deckel
Round dish with lid
Tarteira com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
27728 57,80 28 7,5 4,10 1
27732 69,30 32 8,0 5,70 1
27736 81,70 36 8,0 7,30 1

Sartén
Poéle
Pfanne
Frying-pan
Serta

Ref €
27820
27824
27828

9 (cm)

h (cm)
25,40 20 5,0 6
31,40 24 55 4
38,10 28 6,0 6

U.Venta

Compartimentos individuales
Individual compartments

¢

X

Grill Sartén 4 cavidades
Grill Poéle 4 cavités
Grill Induktionféhig Pfanne 4 Kavitaten
Girill Frying-pan 4 cavities
Grelhador Serta 4 cavidades
Ref € cm h (cm) U.Venta Ref € cm h(cm) U.Venta
27827 43,80 28x28 4,0 1 27832 38,20 32x26 3,5 1
Aro protector de silicona
Silicone protective ring
Si
Tapa de cristal )
Couvercle en verre Silicone
Glasdeckel .
. Asas para bateria TITANIUM
Glass lid L
Tampa de vidro Poignées
Silikongriffe
Ref € @ (cm) U.Venta Handles

27420 850 20 1 Asas

27424 10,00 24 1 Ref € @ (cm) U.Venta

27428 11,50 28 1 R27520A 3,50 20 1

27432 13,00 32 1 R27528A 3,60 24-28 1

27436 14,50 36 1 R27732A 4,50 32-36 1
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AL Anndixe:i ‘ 6 W (= voe %
VFIT oS
Aluminium | ¥ * Electric Gas Induction Oven Bfshwasfer

Gracias al tratamiento electrolitico empleado en su proceso de fabricacién, el
aluminio se sella completamente y se endurece para que no pase a los alimentos
Antiadherente QuanTanium® reforzado con particulas de titanio; libre de
toxicos, materiales pesados y sin PFOA

Gran durabilidad y ultra resistente: Superficie robusta altamente resistente a
roces, deformacion y corrosion

Difunde el calor de forma uniforme evitando el sobrecalentamiento y
obteniendo excelentes resultados de coccion

Mangos / Asas de acero inoxidable con remaches de aluminio que impiden
la transferencia de calor

Tapas de vidrio templado reforzadas en el borde con acero inoxidable

Apto para todo tipo de fuegos

Gréace au traitement électrolytique utilisé lors de son processus de fabrication, I'alumi-
nium est totalement scellé et durcit pour ne pas pouvoir atteindre les aliments
Revétement antiadhésif QuanTanium® renforcé avec des particules de titane ;
sans produits toxiques, sans matériaux lourds et sans PFOA

Grande durabilité et ultra résistante : Surface robuste hautement résistante aux
rayures, a la déformation et a la corrosion

Diffuse la chaleur de fagon uniforme, évitant ainsi la surchauffe et obtenant
d’excellents résultats de cuisson

Anses et poignées en acier inoxydable avec des rivets en aluminium qui
empéchent le transfert de chaleur

Couvercles en verre trempé renforcés avec le bord en acier inoxydable.

Apte pour tous types de feux

Dank der elektrolytischen Behandlung wahrend des Herstellungsprozesses wird das Alu-
minium komplett versiegelt und hartet aus, um die Lebensmittel nicht zu kontaminieren
Antihaftbeschichtung QuanTanium®, verstarkt mit Titanpartikeln; frei von
Giftstoffen, Schwermetallen und PFOA-frei

Lange Haltbarkeit und auBerst bestandig: robuste, verformungs-, kratz- und
korrosionsbestandige Oberflache

GleichmaBige Warmeverteilung bei Vermeidung von Uberhitzungen fiir
hervorragende Kochergebnisse

Griffe / Stiele aus Edelstahl mit Aluminiumnieten zur Vermeidung von
WarmeUbertragungen

Geharteter Glasdeckel mit edelstahlverstarktem Rand

Fur alle Herde geeignet

Because of the electrolytic treatment used in the manufacturing process, the
aluminium is completely sealed and hardened so no metal is passed on to the food
Non-stick QuanTanium®, reinforced with titanium particles, is free of toxins, heavy
metals and PFOA

Extremely durable and ultra-high strength: It has a robust surface that is highly
resistant to abrasion, warping and corrosion

It distributes heat evenly to avoid overheating and provide excellent cooking results
Stainless steel handles with aluminium rivets that avoid heat transfer

The lid is tempered glass with stainless steel reinforcement around the edge
Suitable for all kinds of cookers

&y Whitford

High release topcoat

Partially reinforced midcoat

Reinforced primer

(titanium-based particles O tratamento eletrolitico utilizado no processo de fabrico sela e endurece o

aluminio, evitando a contaminagao dos alimentos com particulas de metal
Antiaderente QuanTanium® reforgado com particulas de titanio, sem produtos
téxicos, materiais pesados ou PFOA

Grande durabilidade e ultra resistente: superficie robusta, altamente resistente a
fricgdo, deformagéo e corrosdo

Difunde o calor de forma uniforme, evitando o sobreaquecimento, com excelentes
resultados de cocgao

Mango/Asas em ago inoxidavel com rebites de aluminio que impedem a
transferéncia do calor

Tampas de vidro temperado, com rebordo reforgado em ago inoxidavel

Apta para todo o tipo de fogdes e placas de cocgédo

Metal substrate -‘t

% Ty

Anodized Capa de 6xido natural de proteccion muy gruesa
Couche d’oxydation naturelle de protection tres épaisse
Naturliche, sehr dicke Oxidationsschutzschicht

Thick natural oxide protective layer

Capa de 6xido natural com protegéo grossa

Non-stick
> Aluminium
Anodize

Abrasion Muy resistentes a araiiazos, deformaciones y corrosién
Tres résistante aux rayures, a la déformation et a la corrosion
AuBerst kratzfest, verformungssteif und korrosionsbestandig
N Very resistant to scratches, deformation and corrosion
Muito resistentes a riscos, deformacao e corrosao

Distribuye uniformemente el calor, sin areas de sobrecalentamientos
Distribue uniformément la chaleur, sans zones de surchauffe
Gleichférmige Warmetbertragung ohne Uberhitzungen

Hot spot free, uniform heat distribution

Distribui uniformemente o calor, sem dreas de sobreaquecimento




Olla con tapa

Marmite avec couvercle
Fleichtopf mit Deckel
Stock pot with lid

Bat. Domésticas
Household Cookware

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid

Cagarola com tampa Panela com tampa
Ref € @ (cm) h(cm) L e (mm) U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L e (mm) U.Venta
48016 35,00 16 8,0 1,50 4,5 1 48116 40,40 16 13,0 2,50 4,5 1
48020 42,50 20 9,0 2,60 4,5 1 48120 47,70 20 14,0 4,20 4,5 1
48024 52,20 24 10,0 4,20 4,5 1 48124 60,00 24 15,0 6,50 4,5 1
48028 61,30 28 11,0 6,30 4,5 1 48128 71,60 28 17,0 10,00 4,5 1

Cazo recto Tartera con tapa
Casserole Plat rond avec couvercle
Stielkasserolle, flach Pfanne mit Deckel
Saucepan Round dish with lid
Cagarola direite Tarteira com tampa
Ref € @ (cm) h(cm) L e (mm) U.Venta Ref € G (cm) h(cm) L e (mm) U.Venta
48214 24,40 14 7,5 1,00 4,5 1 48624 47,10 24 7,0 2,90 4,5 1
48216 27,10 16 8,0 1,50 4,5 1 48628 56,30 28 8,0 4,50 4,5 1
48218 30,50 18 9,0 2,10 4,5 1
48220 34,50 20 10,0 2,90 4,5 1
Aro protector Vidrio templado
de ac:rz ::\s:i:able Tempered glass
Stainless steel
protective ring
Sartén Tapa (
Poéle Couvercle
Pfanne Deckel
Frying pan Lid
Serta Tampa
Ref € @ (cm) h(cm) L e (mm) U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
48720 26,50 20 4,0 0,90 4,5 6 48916 9,90 16 1
48724 33,20 24 4,5 1,50 4,5 6 48920 11,10 20 1
48728 39,60 28 5,0 2,70 4,5 6 48924 12,30 24 1
48928 13,70 28 1
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)STILO b BIER)
Aluminium Cast Electric Gas Induction Oven Bfshwasher

Construidas en aluminio fundido de una sola pieza

Garantiza una resistencia maxima y una distribucion homogénea del calor
Revestimiento antiadherente de alta calidad y ecoldgico, libre de PFOA
Reforzada con un acabado en piedra

Pomo y asa SOFT TOUCH

Tapa de cristal con cierre de silicona

Apta para todo tipo de cocinas, incluida la induccion

Fabriquées en fonte d’aluminium d’une seule piece

Garantit une résistance maximale et une distribution homogéne de la chaleur
Revétement antiadhésif de grande qualité et écologique, sans PFOA
Renforcée avec une finition en pierre

Pommeau et poignée SOFT TOUCH

Couvercle en verre avec fermeture en silicone

Compatible avec tout type de cuisiniéres, y compris a induction

In einem Stuck aus Aluminium gegossen

Gewahrleistet hdchste Widerstandsfahigkeit und gleichméaBige Warmeverteilung
Umweltfreundliche und qualitatsvolle Antihaftbeschichtung ohne PFOA

Mit Steinbeschichtung gehéartet

SOFT TOUCH-Grriff an Pfanne und Deckel Glasdeckel mit Silikondichtung

Fur alle Herdarten geeignet, inkl. Induktion

Made in a single, cast aluminum body

This guarantees maximum resistance and a homogeneous distribution of heat
Its high quality and eco-friendly non-stick coating is PFOA-free

Reinforced with a stone finish

SOFT TOUCH knob and handle Glass cover with silicone seal

Apt for all types of cooking surfaces (including induction)

Fabricadas em aluminio fundido de uma s6 peca

Oferece maxima resisténcia e uma distribuicdo homogénea do calor
Revestimento antiaderente de alta qualidade e ecolégico, isento de PFOA
Reforcadas com acabamento em pedra

Pomo e asa SOFT TOUCH

Tampa de vidro com fecho de silicone

Aptas para todo o tipo de placas, incluindo as de indugéo

Pomos y asas presentan un aspecto de madera
Acabado SOFT TOUCH
Knobs and handles have a wooden look
SOFT TOUCH finish

La tapa de cristal se ajusta perfectamente con el cierre de silicona
' ( The glass lid fits perfectly with silicone seal

'> ECO)

Recubrimiento antiadherente acabado en piedra
Non-stick coating finished in stone

g .
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Cacerola con tapa cristal
Faitout avec couvercle verre
Bratentopf mit Glasdeckel
Casserole with glass lid
Cagarola com tampa de vidro

Cacerola baja con tapa cristal
Faitout bas avec couvercle verre
Bratentopf mit Glasdeckel

Low casserole with glass lid
Cagarola baixa com tampa de vidro

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
27320 41,60 20 10,5 2,50 1 27327 53,90 28 8,5 4,00 1
27324 48,30 24 12,0 4,00 1
27328 56,80 28 12,5 6,00 1

Aro protector de silicona
Silicone protective ring
Cazo recto Tapa cristal
Casserole Couvercle verre
Stielkasserole, flach Glasdeckel
Saucepan Glass lid

Cagarola direite

Tampa de vidro

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
27416 26,50 16 7,5 1,20 1 27920 7,20 20 1
27418 28,30 18 8,8 1,80 1 27924 8,30 24 1
27928 10,10 28 1
Sartén Grill
Poéle Grill
Pfanne Grill Induktionféhig
Frying pan Grill
Serta Grelhador
Ref € @(cm) h(cm) U.Venta Ref € cm h (cm) U.Venta
27620 27,70 20 4,5 6 27625 34,80 24x24 48 1
27624 31,60 24 5.2 6 27629 40,30 28x28 5.2 1
27626 34,80 26 5,5 6
27628 37,60 28 6,0 6
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Dishwasher

AL

Aluminium

FU
Fundicién
Cast

Electric

)

Gas

-

Induction

Oven

max

o) ‘

260°C ‘

»COCOTTES

Fabricadas en aluminio fundido

Garantizan la absorcion y distribucién uniforme del calor, sin puntos de
sobrecalentamiento

La distribucién del calor uniforme por toda la pieza hace que los alimentos no
pierdan su jugo durante la coccion, conservando asi todos sus nutrientes y
vitaminas

Las puntas situadas bajo la tapa, hacen que las gotas fruto de la
condensacion, vuelvan a caer sobre los alimentos formando un flujo
circulante y permanente

reduciendo la pérdida de sabores y jugos de los alimentos

Es la pieza perfecta para: arroces, carnes, pescados, legumbres, verduras,
guisos, cremas, salsas, sopas, etc.

Revestimiento antiadherente ILAG:ULTIMATE

Disenio atractivo y funcional

Fabriquée en fonte d’aluminium

Garantit I'absorption et la distribution uniforme de la chaleur, sans points de surchauffe
La distribution de la chaleur uniforme sur toute la piece permet aux aliments de ne pas
perdre leur jus pendant la cuisson, conservant ainsi tous leurs nutriments et vitamines
Les pointes situées sous le couvercle permettent aux gouttes issues de la
condensation de retomber sur les aliments, formant ainsi un flux permanent de
circulation qui réduit la perte des saveurs et des jus des aliments

C’est la piéce parfaite pour : riz, viandes, poissons, légumes, ragolts, cremes,
sauces, soupes, etc.

Revétement antiadhésif ILAG: ULTIMATE

Style attractif et grande fonctionnalité

Aus gegossenem Aluminium

Garantiert gleichmaBige Warmeaufnahme und -verteilung ohne
Uberhitzungspunkte

GleichmaBige Warmeverteilung im gesamten Kessel erhalten die Lebensmittel
beim Kochen saftig und somit auch alle ihre Nahrstoffe und Vitamine

Die Spitzen unter dem Deckel bewirken, dass die Kondensationstropfen wieder
auf das Kochgut tropfen und so einen permanent zirkulierenden Fluss darstellen,
der den Verlust von Geschmack und Flussigkeit der Lebensmittel verhindert

Ideal fur Reis, Fleisch, Fisch, Hulsenfruchte, GemUse, Schmorgerichte, Cremes,
SoBen, Suppen usw.

Antihaftbeschichtung ILAG: ULTIMATE

Attraktives Design und funktionelle Beschaffenheit

Made in cast aluminium

It guarantees the absorption and uniform distribution of heat, without overheating points
The uniform distribution of heat throughout the product makes keep its juices
during cooking, preserving all its nutrients and vitamins

The points located under the lid cause the condensation drops to fall back onto
the food, forming a permanent and circulating flow and reducing the loss of the
food’s flavours and juices

This is an ideal product for: rice, meats, fish, beans, vegetables, stews, creams,
sauces, soups, etc.

Non-stick coating ILAG: ULTIMATE

Attractive design and great functionality

Fabricadas em aluminio fundido

Garantem a absorgao e a distribuigdo uniforme do calor, sem pontos de
sobreaquecimento

A distribuicdo uniforme do calor por toda a peca faz com que os alimentos néo
percam o seu suco durante a coc¢ao, conservando assim todos 0s seus nutrientes
e vitaminas

As pontas situadas sob a tampa fazem com que as gotas produzidas pela
condensacgédo voltem a cair sobre os alimentos, formando um fluxo circulante e
permanente, reduzindo a perda de sabores e de liquidos dos alimentos

Ideal para cozinhar arrozes, carnes, peixes, legumes, verduras, guisados,
cremes, molhos, sopas, etc.

Revestimento antiaderente ILAG: ULTIMATE

Design atraente funcional
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Cacerola con tapa MINI Cacerola con tapa MINI negra _§ §
Faitout avec couvercle “MINI” Faitout avec couvercle MINI noir ;w'; §
“MINI” Bratentopf mit Deckel MINI Bratentopf mit Deckel, grau g °©
“MINI” round casserole with lid “MINI” black round casserole with lid (=] %
Cagarola com tampa “MINI” Cagcarola com tampa MINI negra - g
m T
Ref € G (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
25909 18,50 10 5.0 0,24 12 25910 18,50 10 5.0 0,24 1
25914 27,30 14 7,5 0,90 1 25915 27,30 14 75 0,90 1

Cacerola oval con tapa MINI negra
Faitout ovale avec couvercle MINI noir
MINI Oval Bratentopf mit Deckel, grau
“MINI” black oval round casserole with lid
Cagcarola oval com tampa MINI negra

Cacerola oval con tapa MINI
Faitout Ovale avec couvercle “MINI”
“MINI” Oval Bratentopf mit Deckel
“MINI” oval round casserole with lid
Cagarola oval com tampa “MINI”

.

Ref € cm h (cm) L U.Venta Ref € cm h (cm) L U.Venta
25911 19,50 12x8,5 50 0,25 12 25912 18,40 12x8,5 50 0,25 1

&

Incluye asas de silicona

Includes silicone handles
Cacerola con tapa negra
Faitout avec couvercle noir
Bratentopf mit Deckel, grau
Black round casserole with lid

Cagarola com tampa negra

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Round casserole with lid
Cagarola com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € QG (cm) h(cm) L U.Venta
25916 39,90 16 7,0 1,30 1 25917 44,30 16 7,0 1,30 1
25920 52,00 20 8,0 2,40 1 25921 58,40 20 8,0 2,40 1
25924 67,10 24 10,0 4,20 1 25925 73,10 24 10,0 4,20 1
25928 85,60 28 11,5 6,70 1 25929 89,50 28 11,5 6,70 1

Incluye asas de silicona
Includes silicone handles

Cacerola oval con tapa negra
Faitout ovale avec couvercle noir
Oval Bratentopf mit Deckel, grau
Black oval round casserole with lid

Cagarola oval com tampa negra

Cacerola oval con tapa
Faitout Ovale avec couvercle
Oval Bratentopf mit Deckel
Oval round casserole with lid
Cacarola oval com tampa

&

Ref € cm h (cm) L U.Venta Ref € cm h (cm) L U.Venta
25927 61,80 26x20 9,0 3,50 1 25933 66,80 26x20 9,0 3,50 1
25931 84,90 31x25 11,0 6,30 1 25935 92,00 31x25 11,0 6,30 1

Si

Silicone
Manoplas de silicona GRIS
Mouflettes en silicone
Faustling aus Silikon
Silicone mitten
Pegas de silicone

O

Ref € @ (cm) U.Venta
R25917G 6,80 16 6
R25921G 640  20-24-28 6
R25933G 6,80 26x20 6
R25935G 6,40 31x25 6
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»MAGMA GREY & RED

Cacerola redonda GREY

Faitout rond

Rund Bratentopf
Round casserole
Cagcarola redonda

Ref €
25841 14,40
25848 22,40
25849 27,80

@ (cm)
12,0
16,2
18,5

h (cm)
3,0
3,0
3,0

ml
200
470
720

U.Venta
1
1
1

Cacerola oval GREY

Faitout ovale
Oval Bratentopf
Ocal casserole
Cagcarola oval

Ref €
25842 19,20
25840 27,70

-58 -

cm

17,5x12,5
21,7x15

h (cm)
3,0
3,0

ml
250
700

U.Venta

Newr

FE

Hierro/lron

FU
Fundicién
Cast

Electric

)

Gas

L] O
X0 ‘ ECO ‘
Bishwashd

Acabado exterior e interior esmaltado, muy resistente y de gran durabilidad
Muy versatiles: ideal para cocinar asados, arroces, pasta, cocer a fuego lento e
incluso hornear tartas dulces y pan

Conserva todos los nutrientes, vitaminas y sabores de los alimentos

Excelente retencién y distribucion uniforme del calor

Incluye base de madera, ideal para servir y presentar

Aptas para todo tipo de fuegos

Induction Oven

Finition extérieure et intérieure émaillée. Email trés résistant et d’une grande
durabilité

Tres versatile : idéale pour cuisiner des rago(ts, du riz, des pates, cuire a feu doux et
méme enfourner des gateaux et du pain

Conserve tous les nutriments, les vitamines et les saveurs des aliments

Excellente rétention et distribution uniforme de la chaleur

Inclut une base en bois, idéale pour servir et présenter

Apte pour tous types de feux

Emaillierte AuBen- und Innenflachen. Sehr bestandige und langlebige Emaillierung
Sehr vielseitig: ideal zum Kochen, Braten und Garen, zum Bereiten von Nudeln und
Reis und sogar zum Kuchen und Brot backen

Erhalt Nahrstoffe, Vitamine und Geschmack der Nahrungsmittel

AuBerst gleichméaBige Warmeaufnahme und -verteilung

Inkl. Holzuntersatz -ideal zum Servieren und Anrichten

Fur alle Herdarten geeignet

Enamel finish inside and outside. Very strong and durable enamel

Extremely versatile: perfect for roasts, rice, pasta, low heat cooking and even
baking bread or cake

Preserves all the nutrients, vitamins and flavours of the food

Excellent heat retention and uniform heat distribution

Wooden base included, perfect for serving or presentation

Appropriate for all kinds of cookers

Acabamento exterior e interior esmaltado, muito resistente e de grande durabilidade
Grande versatilidade: ideal para cozinhar assados, arrozes, massas, cocg¢éo a fogo
lento e inclusive para cozer no forno tartes doces e pao

Conserva todos 0s nutrientes, vitaminas e sabores dos alimentos

Excelente retencéo e distribuicao uniforme do calor

Inclui base de madeira, ideal para servir e apresentar

Aptas para todo o tipo de fogdes

Cacerola redonda RED
Faitout rond

Rund Bratentopf

Round casserole
Cagcarola redonda

Ref € @(cm) h(cm) ml U.Venta
25851 14,40 12,0 3,0 200 1
25858 22,40 16,2 30 470 1 eur
25859 27,80 18,5 30 720 1 Newr

Cacerola oval RED
Faitout ovale

Oval Bratentopf
Ocal casserole
Cagcarola oval

Ref € cm h (cm) ml U.Venta
25852 1920  17,5x12,5 30 250 1
25850 27,70 21,7x15 30 700 1 Ve



-

Sartén GREY Sartén RED
Poéle Poéle
Pfanne Pfanne
Frying pan Frying pan
Serta Serta
Ref € @ (cm) h(cm) ml U.Venta Ref € @(cm) h(cm) ml U.Venta
25843 14,50 13,5 3,0 275 1 25853 14,50 13,5 3,0 275 1
Grill liso GREY Grill liso RED
Grill lisse Grill lisse
Gril Gril
Grill flat Grill flat
Grelhador liso Grelhador liso
Ref € cm h (cm) ml U.Venta Ref € cm h (cm) ml U.Venta
25844 11,30 12x10 2,5 200 4 25854 11,30 12x10 25 200 4

Cacerola rectangular con tapa GREY
Faitout rectangulaire avec couvercle
Bratentopf, rechteckig mit Deckel
Rectangular casserole with lid
Cagarola rectangular com tampa

Ref € cm h (cm) ml U.Venta
25845 27,40 13x9 4,5 300 1

Cacerola rectangular con tapa RED _u
Faitout rectangulaire avec couvercle :
Bratentopf, rechteckig mit Deckel

Cagarola rectangular com tampa

Rectangular casserole with lid

Ref € cm
25855 27,40 13x9

h (cm) mi U.Venta
4,5 300 1

Cacerola redonda con tapa GREY
Faitout rond avec couvercle

Rund Bratentopf mit Deckel

Round casserole with lid

Cagcarola redonda com tampa

Ref € @(cm) h(cm) ml U.Venta
25846 23,30 10 5,0 200 1

Cacerola redonda con tapa RED

Faitout rond avec couvercle
Rund Bratentopf mit Deckel
Round casserole with lid
Cagarola redonda com tampa

Ref € @ (cm)
25856 23,30 10

E

h (cm) mi U.Venta
5,0 200 1

Cacerola oval con tapa GREY
Faitout ovale avec couvercle
Oval Bratentopf mit Deckel
Oval casserole with lid
Cagcarola oval com tampa

Ref € cm h (cm) ml U.Venta
25847 27,70 13x10 5,0 400 1

Cacerola oval con tapa RED
Faitout ovale avec couvercle
Oval Bratentopf mit Deckel
Oval casserole with lid
Cagcarola oval com tampa

Ref € cm
25857 27,70 13x10

h (cm) mi U.Venta
5,0 400 1
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»MAGMA

Cacerola con base
Faitout avec basse
Bratentopf mit Holzsockel
Casserola with base
Cagarola com base

Ref € @ (cm)
25871 12,60 12,5
25872 17,30 16,2
25873 22,20 18,5

mi U.Venta
230 4
470 1
720 1

FE

Hierro/lron

FU
Fundicién
Cast

Electric

)

Gas

-

Induction

1

Oven

Construida en una sola pieza

Recubierta con una capa de aceite vegetal

Ideal para cocinar, prolonga suavemente la coccion

Gran conductor del calor, mantiene el calor mientras disfrutas y saboreas la comida
Base de madera para servir y presentar la comida recién cocinada

Construite en une seule piece

Revétu d'une couche d’huile végétale

Idéal pour cuisiner, prolonge délicatement la cuisson

Grand conducteur de chaleur, maintient le plat au chaud pendant que vous
dégustez la nourriture

Base en bois pour servir et présenter le plat fraichement cuisiné

Aus einem Stlick gefertigt

Beschichtet mit einer Schicht von Pflanzendl

Ideal zum Kochen, verlangert den Kochvorgang auf sanfte Weise
Hervorragender Warmeleiter; erhalt die Warme wéahrend Sie die Speisen ge-
nieBen

Holzbasis, auf der das soeben zubereitete Gericht serviert und prasentiert wird

Built in one piece

Coated with a layer of vegetable oil

Ideal for cooking; gently continues to cook

Great heat conductor; retains heat while you enjoy and savour the food
Wooden base to serve and present freshly cooked food

Elementos fabricados a partir de uma Unica pega

Revestidos com uma camada de ¢leo vegetal

Ideal para cozinhar, prolonga suavemente a coccéo

Excelente condutor do calor, mantém o calor enquanto desfrutas da comida
Base de madeira para servir e apresentar a comida recém-preparada

Hierro Fundido
Cast Iron

Cacerola
Faitout
Bratentopf
Casserola
Cagarola

Ref € @ (cm) mi U.Venta
25771 8,70 12,5 230 4
25772 12,70 16,2 470 4
25773 15,40 18,5 720 1

Cacerola oval con base
Faitout ovale avec basse

Oval Bratentopf mit Holzsockel
Oval casserola with base
Cagcarola oval com base

Ref € cm
25881 12,70 15x10
25882 19,70  17,5x12,5
25883 22,00  21,7x15
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ml U.Venta
200 4
300 1
700 1

Cacerola oval
Faitout ovale
Oval Bratentopf
Oval casserola
Cagarola oval

Ref € cm ml U.Venta
25781 10,00 15x10 200 4
25782 1560  17,5x1,52 300 1
25783 17,70 21,7x15 700 1



Mini Plancha Grill lisa rectangular con base
Mini Plaque Giill lisse rectangulaire avec basse
Mini Platte Grill, glatt, rechteckiger mit Holzsocket

Mini rectangular Grill plaque flat with base

Mini Plancha Girill liso retangular com base

Ref € cm
25874 12,40 17x10

h (cm)

2,5

U.Venta

4

-

Ref € cm h (cm) U.Venta
25774 8,40 17x10 2,5 4

Mini Plancha Grill lisa rectangular
Mini Plaque Giill lisse rectangulaire
Mini Platte Grill, glatt, rechteckiger
Mini rectangular Grill plaque flat
Mini Plancha Giill liso retangular

Mini Plancha Grill cuadrado c/base
Mini Plaque Giill carré ave basse
Mini Platte Grill, Quadrat mit Holzsocket

Mini square Grill plaque with base
Mini Plancha Grill quadrado com base

Mini Plancha Grill cuadrado -

Mini Plaque Grill carré

Mini Platte Grill, Quadrat
Mini square Grill plaque
Mini Plancha Grill quadrado

Ref € cm h (cm) U.Venta Ref € cm h (cm) U.Venta
25875 12,40 14x14 1,7 4 25775 8,70 14x14 17 4
Mini Grill con base Mini Grill
Mini Grill avec basse Mini Grill
Mini Grillmit Holzsockel Mini Grill
Mini Grill with base Mini Grill
Mini Grill com base Mini Grill
Ref € cm h(cm) U.Venta Ref € cm h (cm) U.Venta
25876 14,20 14x14 2,5 1 25776 9,10 14x14 2,5 4

Mini sartén lisa con base
Mini poéle lisse avec basse
Mini Pfanne mit Holzsockel
Mini frying pan flat with base
Mini serta lisa com base

Ref € J (cm)
25877 13,20 13

h (cm)
17

U.Venta
1

Mini sartén
Mini poéle lisse
Mini Pfanne

Mini frying pan flat
Mini serta lisa

Ref € @ (cm) h(cm) U.Venta
25777 9,20 13 1,7 4

Bat. Domésticas
Household Cookware




FE

Hierro/lro

Electric

)

Gas

-

Induction

]
(o

Dishwasher

Oven

\ ECO

Fabricadas en hierro y recubiertas de una capa de esmalte vitrificado, muy
resistentes

No se oxidan

Perfectas para presentar y servir sabrosas tapas, raciones o pinchos
Aptas para el horno y lavavajillas

Faciles de limpiar y de almacenar

»PAELLERA SMALT

Fabriquées en fer et recouvertes d’'une couche d’émail vitrifié, elles sont trés
résistantes

Ne rouillent pas

Parfaites pour présenter et servir de savoureuses tapas, de petites portions ou
des amuse-bouches

Aptes pour le four et lave-vaisselle

Faciles a nettoyer et a ranger

Aus sehr widerstandsfahigem Eisen mit einfacher Glasemaillierung

Rostfrei

Ideal zum Anrichten und Servieren von leckeren Tapas, Gerichten oder Snacks
Backofengeeignet. Sptlmaschinengeeignet

Einfach zu reinigen und zu lagern

Made of iron and coated with a highly durable layer of vitrified enamel
Does not rust

Perfect for serving or presenting delicious tapas, dishes or pinchos
Oven safe and dishwasher safe

Easy to clean and store

Fabricadas em ferro, com capa de revestimento de esmalte vitrificado, muito
resistentes

Nao se oxidam

Perfeitas para apresentar e servir saborosas tapas, ragoes ou aperitivos
Aptas para o forno e maquinas de lavar louga

Féaceis de limpar e de armazenar

Esmalte vitrificado
Vitrified enamel

Paellera esmaltada SMALT
Plat a paella

Paellapfanne, emailliert
Round dish for paelle
Paelheira esmaltada

Ref € @ (cm) U.Venta
60170 4,10 10 10
60172 4,60 12 10
60175 5,40 15 6
60180 7,00 20 6
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Inox
»FONDUE oo |
Dishwasher
Fabricada en acero inoxidable de maxima calidad y resistencia 7 ‘§
Consta de un recipiente con asas termoaislantes, un quemador, 6 tenedores ‘g g
pinchos, 6 cucharas de diferentes colores para diferenciarlos y 6 tazas a2
Un recurso muy demandado tanto en cocina profesional como en cocina = 2
Asas termoaislantes doméstica por su gran versatilidad m 2
Heat-resistant handle Ideal para reuniones familiares, fiestas infantiles, eventos, catering, comidas

informales, etc. porque puede servir tanto para preparar un entrante de
queso como una comida principal de carne e incluso el postre de chocolate
combinado con frutas

Fabriqué en acier inoxydable d’'une qualité et d'une résistance maximales

Elle disposent d'un récipient avec des poignées anti-chauffe, un brdleur, 6 fourchettes

piques, 6 cuilléres de différentes couleurs pour les différencier et 6 tasses

Un accessoire trés demandé aussi bien dans une cuisine professionnelle qu’'une

cuisine domestique, en raison de sa grande versatilité

Idéale pour les réunions de famille, fétes pour enfants, événements, buffets, repas in-

formels, etc. car elle peut aussi bien servir pour préparer une entrée de fromage qu'un
plat principal de viande et méme un dessert au chocolat combiné avec des fruits

Base de cristal
Glass base

Aus rostfreiem und widerstandsfahigem Edelstahl hergestellt

Sets bestehen aus einem Topf mit hitzeisolierten Griffen, einem Brenner,

6 Steckgabeln, 6 farbig markierten Léffeln und 6 Tassen

Kuchenutensil, das wegen seiner Vielseitigkeit sowoh! bei Haus- als auch
Profikdchen gefragt ist

Ideal fur Familientreffen, Kindergeburtstage, Veranstaltungen, Catering,
gemdtliches Beisammensein, etc. Dient sowohl fur Késevorspeisen sowie fur
Hauptgéange aus Fleisch und sogar fir den Schoko-Dessert mit Frichten

Made of stainless steel of the highest quality and strength
They include a pot with heat-resistant handle, a burner, 6 forks-skewers, 6 spoons

Fonc.lue 6 personas con base cristal in different colours to differentiate themand 6 cups
Service a Fondue sur socle en verre A highly sought after asset in both professional and household cooking thanks to
Fondue flr 6 Personen mit Glasfuss, Rostfrei its versatility
6 People St. Steel Fondue W/9|?SS lazy susan Ideal for family reunions, children’s parties, events, catering, informal meals, etc...
Fondue 6 pessoas com base vidro as it can be used to prepare a cheese starter, a main meal with meat and even a
chocolate and fruit dessert
Ref € L U.Venta
71710 126,60 2,00 1 Fabricada em ago inoxidavel da maxima qualidade e resisténcia

O fondue sé&o compostos por um recipiente com asas anti-aquecimento, um
queimador, 6 garfos-espetos, 6 colheres de diferentes cores e 6 tigelas

Um recurso muito procurado, tanto nas cozinhas profissionais como domésticas,
pela sua grande versatilidade

Ideal para reunides familiares, festas infantis, eventos, catering, almocos informais,
etc. Pode servir tanto para preparar uma entrada de queijo como uma refeigao
principal de carne, ou uma sobremesa de chocolate combinada com frutas

6 pinchos Fondue

Jeu 6 fourchettes a Fondue
6 Fonduespiesse, Rostfrei
6 Pcs. Fondue forks

6 espetos Fondue

Ref € L (cm) U.Venta
R71710 7,10 25 1
6 cucharas Fondue @ Taza Inox Fondue
Jeu 6 cuilleres a Fondue Bol a Fondue
6 Fondueloffel, Rostfrei Fonduetasse, Rostfrei
6 Pcs. Fondue spoons St. Steel Fondue cup
6 colheres Fondue Taca Inox Fondue
@ Interior O Exterior
Ref € L (cm) U.Venta Ref € (cm) (cm) U.Venta
R71711 6,90 15 1 R71723 2,10 9 8,6 1
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»GEL

‘ Inox

Contenedor de combustible
Porte-bruleur
Brennpasten-Behalter

Burner holder

Recipiente de combustivel

Ref €
69006 19,40

9 (cm)
9,0

h (cm)
6,0

L (cm) Asa U.Venta
7,0 1

Gel de origen organico
Organic gel fuel

80 minutos de duracién
80 minutes long

N\

Pack 3 latas combustible ETANOL Fondue
Pack de 3 boites Gel de chauffe ETHANOL
Brennpasten, ETHYALKOHOL

3 can Fondue burning ETHANOL gel

Pack 3 latas combustivel ETANOL Fondue

Minutos U.Venta
80 1

Ref € g
71780 3,70 80

Gel de origen organico
Organic gel fuel

Lata gel combustible ETANOL
Boite gel chauffe ETHANOL
Brennpaste, ETHYALKOHOL
Fuel gel can, ETHANOL

Lata de gel combustivel ETANOL

Ref € g Horas
69108 2,10 225 3

Gel de origen organico
Organic gel fuel

Botellas gel ETANOL

Flacon al alcool gelifie ETHANOL
Flasche, ETHYALKOHOL

Bottle, ETHANOL

Garrafas de gel ETANOL

Ref € g U.Venta
69107 6,80 840 1
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El gel combustible destinado a uso gastronémico es de origen organico,
alcohol procedente de origen vegetal

Encendido rapido y combustion silenciosa, limpia, inodora, sin humos y sin
cenizas. No produce emanaciones téxicas

Su presentacion en gel evita accidentes por derrame o caidas, por lo que es
eficaz y seguro

Le gel combustible destiné a un usage lié a la cuisine est d’origine organique,
I'alcool étant d’origine végétale.

Allumage rapide et combustion silencieuse, propre, inodore, sans fumée et sans
cendres. Ne produit pas d’émanations toxiques.

Sa présentation en gel évite les accidents dus a des fuites ou des chutes, c’est
pourquoi il est efficace et sar.

Das Brenngel fur gastronomischen Gebrauch ist organisch. Der Alkohol ist
pflanzlichen Ursprungs.

Schnelles Anziinden. Brennt sauber, gerausch- und geruchlos, ohne Rauch oder
Asche. Verstromt keine giftigen Ddmpfe

Gelférmige Darbietung verhindert Unfalle durch Verschutten oder Herunterfallen
und ist daher leistungsstark und sicher

This organic gel fuel for culinary use is made from vegetable-based alcohol
Quick-lighting and quiet-burning, clean, odourless, smokeless and ash-free
Does not produce toxic fumes

Its gel form avoids accidents due to spilling or dropping, which makes it effective
and safe

Este gel combustivel destinado a uso gastronémico é de origem organica, e
utiliza alcool de origem vegetal

Ignicéo rapida e combustéo silenciosa e limpa, inodora, sem fumos e sem cin-
zas. Nao produz emanacoes toxicas

A sua apresentacdo em forma de gel evita acidentes por derrame ou quedas, o
que o torna mais eficaz e seguro

Gel de origen organico
Organic gel fuel

Bidon gel combustible ETANOL
Bidon gel chauffe ETHANOL
Bidon, ETHYALKOHOL

Fuel gel barrel, ETHANOL
Bidon de gel combustivel ETANOL

Ref €
69109 31,10

Kg U.Venta
4,0 4
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Ollas a presion
Pressure Cookers

#CocinaConlLacor



» CHEF-LUXE

Panela de pressao

Olla a presion LUXE
Cocotte a pression Luxe
Luxe Schnellkochtopf
Luxe Pressure cooker

3 (cm)
32
32
32

h (cm)
18,0
23,0
32,0

I8
15,0
20,0
23,0

U.Venta
1
1
1

Ref €
50815 487,40
50818 501,60
50823 526,90

Tapa
Couvercle
Deckel
Lid
Tampa

Ref €
50933 316,10
50934 319,20
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9 (cm)
32
32

Ano
<2015
>2015

U.Venta
1
1

Inox |,
18/10 o

Sandwich

Sistema de apertura y cierre con una sola mano
Seleccion de posiciones (3 posiciones: 0 - | - II)
Se puede utilizar como una cacerola normal

Ouverture et de fermeture d’'une seule main
Sélection positions(3 positions: 0 - | - 1)
Peut étre utilisé comme une casserole normale

Das Offnen und SchlieBen mit einer Hand
Auswahlen Stellungen (3 Position: 0 - | - 1)
Kann als normaler als normaler bratentopf

Opening and closing system with one hand
Selecting positions (3 position: 0 - | - 11)
Can be used as a normal casserole

Sistema de abertura e fechar com uma méo
A selecéo de posicoes (3 posigdes: 0 - | - 1)
Pode ser usado como uma panela normais

Directiva 97/23/EC

Bloqueo Coccién Seguridad
Presion

H - b
\ Prossure 0,20 (X o,a ar..

Lock  Cooking Security /

Cuerpo Olla a presion LUXE
Corps Cocotte a pression Luxe
Schnellkochtopf-Kérper Luxe
Luxe Pressure cooker stockpot
Corpo panela de pressao

Electric

)

Gas

L

Induction

@5

Dishwasher
Cuerpo/Body

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
50816 142,60 32 18,0 15,0 1
50819 157,30 32 23,0 20,0 1
50824 179,80 32 32,0 23,0 1

Tapa N
Couvercle

Deckel

Lid

Tampa

Ref € @ (cm) U.Venta
54932 22,20 32 1




Inox
18/10

)

Gas

-

Induction

of

Dishwasher
Cuerpo/Body

Sl

»CHEF

Sandwich

Vitro

Electric

: Oven [
Las asas de la olla estan disefiadas para una sujecién segura
Sistema de bloqueo para evitar que la olla coja presién en caso de mal acople
Ventana de salida de vapor en la tapa, en caso de fallo de los sitemas de
seguridad, esta ventana permite la pérdida de presién

Les poignées de I'autocuiseur sont congues pour une xation sire

Systeme de blocage pour éviter que la cocotte se remplisse de pression en cas
de mauvais ajustement

Fenétre de sortie de vapeur sur le couvercle. En cas de dysfonctionnement des
systémes de sécurité, cette fenétre permet d’évacuer la pression
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Die Griffe Schnellkochtopfs sind fiir einen festen verschluss ausgelegt
Blockiersystem zur Vermeidung des Druckaufbaus bei nicht korrekt
aufgesetztem Deckel

Dampfaustrittsfenster, fallen die Sicherheitsvorrichtungen aus, kann der Dampf
Uber dieses Fenster entweichen

The handles of the cooker are designed with safety interlock

Locking system to prevent the cooker from gaining pressure if it has not been
properly closed

Steam output window in the lid; in the event that the security systems fail, this
window enables pressure to be released

As asas da panela foram desenhadas com uma xacéo segura

Sistema de bloqueio, que evita que a panela acumule presséo se estiver mal fechada
Janela de saida de vapor na tampa: em caso de falha dos sistemas de segu-
ranga, permite a saida da pressao

Directiva 97/23/EC

Bloqueo Coccién Seguridad

 Presion
' Pressure 0,20 @bar

Lock Cooking  Security /

Olla a presion
Cocotte a pression
Schnellkochtopf
Pressure cooker
Panela de presséao

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
71815 383,50 28 25,0 15,0 1
71821 398,30 28 33,0 20,0 1
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PROBUST

Gran durabilidad
High durability

Olla a presion
Cocotte a pression
Schnellkochtopf
Pressure cooker
Panela de pressédo

| o

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
20830 1.098,30 42 31 30 1
20840 1.171,20 42 39 40 1
20850 1.244,40 42 46 50 1
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AL FU
Fundicion
Aluminium Cast

Electric Gas A
Para uso profesional

Fabricada en aluminio de méaxima calidad (grado de pureza 99,55%)
Disefio elegante, selecto, de gran durabilidad

Triple sistema de seguridad

Ahorro de tiempo y energia (Reduce los tiempos de coccién hasta un 70%)
Puente mas robusto y resistente

Asas de baquelita antiquemaduras

A usage professionnel

Il est congu en aluminium haute qualité (degré de pureté de 99,5 %)

Design élégant, sélect, d’une grande durabilité

Triple systeme de sécurité

Gain de temps et économie d’énergie (réduit les durées de cuisson jusqu’a 70%)
Pont plus robuste et résistant

Poignées en bakélite anti-bralures

Fir den gewerblichen Gebrauch

Aus hochwertigem Aluminium (mit einem Reinheitsgrad von 99,5 %) gefertigt
Elegantes, ausgesuchtes Design und auf3erst robust

Dreifaches Sicherheitssystem

Zeit- und Energieersparnis (die Garzeiten werden um bis zu 70% reduziert)
Mehr robust und widerstandsféahig Briicke

Warmeisolierte Bakelitgriffe

For professional use

Made of high quality aluminium (with a 99.5% degree of purity)

Elegant, exclusive and highly durable design

Triple safety system

Time and energy saving (Reduces cooking times by up to 70%)

The safety - pressure release valve is activated if the pressure valve fails
More robust and resistant bridge

Para uso pro ssional

Fabricada em aluminio da maxima qualidade, (grau de pureza é de 99,5 %)
Design elegante e exclusivo, de grande durabilidade

Triplo sistema de seguranca

Poupa tempo e energia (reduz os tempos de cocgdo até 70%)

Ponte mais robusto e resistente

Asas de baquelite anti-queimaduras

Directiva 97/23/EC

Coccion Seguridad

5, Cooking Security ’



AL

»PRO-CLASSIC & ALUMINIO

Electric Gas A
Para uso profesional

Vélvula de presién/contrapeso, permite que se libere el vapor regulando la
presion interior de la olla

Vélvula de seguridad - despresurizacion, actia si la valvula de presion falla
Puente mas robusto y resistente

Asas de baquelita antiquemaduras

A usage professionnel

Soupape a pression/contrepoids, permet de libérer la vapeur en régulant la
pression intérieure de I'autocuiseur

Soupape de sécurité - dépressurisation, agit dans le cas d'un dysfonctionnement
de la soupape a pression

Pont plus robuste et résistant

Poignées en bakélite anti-brllures
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Fir den gewerblichen Gebrauch

Druckventil/Ausgleichsventil: Regelt den Innendruck, indem Dampf nach auf3en
geleitet werden kann

Sicherheitsventil: Fuhrt den Druckausgleich aus, wenn das Druckventil versagt
Mehr robust und widerstandsfahig Briicke

Warmeisolierte Bakelitgriffe

For professional use

The pressure/counterweight valve lets steam escape and regulates pressure
inside the pot

The safety - pressure release valve is activated if the pressure valve fails
More robust and resistant bridge

Anti-scald Bakelite Handles

Para uso pro ssional

Vélvula de pressédo/contrapeso, que permite a libertagéo do vapor regulando a
presséo interior da panela

Vélvula de seguranca — despressurizagéo, atua em caso de falha da véalvula de
presséo

Ponte mais robusto e resistente

Asas de baquelite anti-queimaduras

Fabricadas en aluminio puro
Manufactured in pure aluminium

Directiva 97/23/EC { Directiva 97/23/EC

Coccion Seguridad ".v H Coccién Seguridad

Presuﬁn Presion
| Pressure ) \Pressure "

Cooking Security Cooking Security

Olla a presién PRO-CLASSIC
Cocotte a pression
Schnellkochtopf

Pressure cooker

Panela de pressédo
Olla a presion ALUMINIO

Ref € @ (cm)  h(cm) L UVenta Cocotte & pression
20511 85,50 28 22 11,0 1 Schnellkochtopf
20515 9830 30 25 150 1 Pressure cooker
20518 122,40 32 23 18,0 1 Panela de pressao
20522 136,00 34 23 22,0 1 Ref € @ (cm) h (cm) L U.Venta
20533 162,60 36 32 33,0 1 NeW 20618 175,70 27 32,5 18,0 1
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